
 

 
PROJEKT IN SERVICE++ 

Projekt sfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Funduszu Bezpieczeństwa Wewnętrznego na lata 2021-2027. 

Załącznik nr 1 do Zapytania ofertowego 

 
 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 
 

 
 
Przedmiotem zamówienia jest organizacja i przeprowadzenie szkolenia nurkowego Nitrox Driver dla 15 

funkcjonariuszy policji, na które składają się usługa hotelarska, usługa gastronomiczna, zapewnienie 

instruktora i niezbędnych materiałów w ramach Projektu nr FBWP.03.01-IZ.00-0030/24  pn. "IN SERVICE 

++" współfinansowany z Funduszu Bezpieczeństwa Wewnętrznego 2021-2027realizowanego w ramach 

Programu Fundusz Bezpieczeństwa Wewnętrznego na podstawie Porozumienia Finansowego nr FBW 

P.03.01-IZ.00-0030/24. 

I. USŁUGI SZKOLENIOWE  
 
Szczegółowy zakres i założenia: szkolenia Nitrox Diver powinny zostać przeprowadzone na terenie 
województwa podlaskiego nad Jeziorem Hańcza, w formie 4-dniowego szkolenia (26 godzin 
szkoleniowych dla każdej grupy uczestników szkolenia) - 15 funkcjonariuszy w rozbiciu na trzy grupy po 
5 osób. 
 
1) Terminy:  

• Grupa I (5 osób): 29.06 – 02.07.2025 r. 

• Grupa II (5 osób): 02.07 – 05.07.2025 r. 

• Grupa III (5 osób): 06.07 – 09.07.2025 r. 
 

2) Harmonogram szkolenia: 
I grupa szkoleniowa 

− 29.06.2025r: Przyjazd uczestników, zakwaterowanie, sprawy organizacyjne, omówienie BHP, 

− 30.06.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne, 

− 01.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne, 

− 02.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne zakończone egzaminem potwierdzającym nabycie 
nowych uprawnień 
II grupa szkoleniowa 

− 02.07.2025r: Przyjazd uczestników, zakwaterowanie, sprawy organizacyjne, omówienie BHP, 

− 03.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne, 

− 04.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne, 

− 05.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne zakończone egzaminem potwierdzającym nabycie 
nowych uprawnień 
III grupa szkoleniowa 

− 06.07.2025r: Przyjazd uczestników, zakwaterowanie, sprawy organizacyjne, omówienie BHP, 

− 07.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne, 

− 08.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne, 

− 09.07.2025r: Zajęcia teoretyczne i praktyczne zakończone egzaminem potwierdzającym nabycie 
nowych uprawnień 
 

Po pozytywnym zakończeniu kursu nurkowego, uczestnik nabędzie certyfikat Nitrox diver potwierdzający 
nabycie nowych uprawnień nurkowych. 
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Ramowy program zajęć:   
I dzień:  
18.00 przyjazd i zakwaterowanie uczestników szkolenia 
19.00 kolacja 
19.45 sprawy organizacyjne, omówienie przebiegu szkolenia, BHP 
II dzień:  
  7.30  śniadanie 
  8.30  zajęcia teoretyczne 
13.30 przerwa obiadowa 
14.30 zajęcia teoretyczne/praktyczne 
19.30 kolacja, podsumowanie zajęć 
III dzień: 
  7.30 śniadanie 
  8.30 zajęcia teoretyczne/praktyczne 
13.30 przerwa obiadowa 
14.30 zajęcia teoretyczne /praktyczne 
19.30 kolacja, podsumowanie zajęć 
IV dzień: 
  7.30  śniadanie 
  8.00 zajęcia teoretyczne/praktyczne 
13.00 przerwa obiadowa 
14.30 wykwaterowanie uczestników szkolenia 

 
II. Zapewnienie instruktora 

1 Wykonawca zapewni udział instruktora, który: 
a) Posiada uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności: 

a. Aktualne uprawnienia instruktora nurkowania 
b. Zaświadczenie kwalifikacyjne Urzędu Dozoru Technicznego do napełniania zbiorników 

przenośnych 
b) Posiada niezbędną wiedzę i doświadczenie: 

a. Specjalizacje instruktorskie w zakresie: Nitroks (Nitrox Instructor), Zaawansowany Nitroks 
(Advanced Nitrox Instructor), ratownictwo nurkowe (Rescue Instructor) oraz Przygotowanie 
Mieszanin Oddechowych (Advanced Gas Blender Instructor) 

b. Aktualny kurs Kwalifikowanej Pierwszej Pomocy (KPP) 
c. Wykształcenie pedagogiczne 
d. W okresie ostatnich 3 lat przeprowadził min. 10 szkoleń nurkowych zakończonych nadaniem 

uprawnień nurkowych Nitrox Diver bądź Advanced Nitrox  
2. W ramach realizacji przedmiotu zamówienia Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia: 
a) Gazów niezbędnych do przeprowadzenia szkolenia Nitrox Diver 
b) Materiałów szkoleniowych niezbędnych do realizacji kursu m.in. podręcznik Nitrox Diver 
c) Wykonawca na 5 dni przed rozpoczęciem doskonalenia przedstawi Zamawiającemu do 

akceptacji harmonogram przebiegu szkolenia ze szczegółowym rozbiciem godzin teoretycznych 
i praktycznych na poszczególne dni .  

 
III. Usługa hotelarska: 
W trakcie trwania szkolenia Wykonawca zapewni:  

− obiekt określony w Rozporządzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r.  
w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczone usługi hotelarskie (Dz. 
U. z 2017 r., poz. 2166 tj.), 

− obiekt znajdujący się w bliskiej odległości od Jeziora Hańcza (max. 350 m od linii brzegowej jeziora), 
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− obiekt posiadający własne pomieszczenie do przechowywania wyposażenia służbowego ( sprzęt 
nurkowy, itp.) oraz pomieszczenie „suszarnię” przeznaczoną do umycia i przechowywania 
kombinezonów nurkowych i innego mokrego sprzętu nurkowego, 

− obiekt posiadający możliwość udostępnienia pomieszczenia na uruchomienie  spalinowej sprężarki 
nurkowej lub posiadający własną atestowaną sprężarkę nurkową do napełniania butli nurkowych, 

− zakwaterowanie w trzech wyznaczonych terminach łącznie dla 15 osób, każda tura po 5 osób  
w pokojach dwuosobowych lub pokojach trzyosobowych zgodnie z obowiązującymi normami  
i obostrzeniami sanitarno – epidemiologicznymi, 

− zapewnienie stałego dostępu do Internetu na terenie ośrodka dla wszystkich uczestników 
szkolenia, w pomieszczeniach ogólnie dostępnych i pokojach oraz działający TV w pokojach, 

− zapewnienie właściwej temperatury w pokojach,  

− zapewnienie parkingu dla uczestników szkolenia na terenie obiektu maksymalnie na 5 aut 

− zapewnienie miejsc parkingowych wzdłuż brzegu jeziora Hańcza maksymalnie na 5 aut ( Parking 1-
3, miejsca plażowe) oraz wzdłuż brzegu jez. Boczniel. 

− w każdym pokoju hotelowym musi być łazienka z całodobowym dostępem do ciepłej  
i zimnej wody (wanna lub prysznic), 

−  obiekcie, gdzie zakwaterowani są uczestnicy szkolenia wymagane jest wyznaczenie pomieszczenia 
bagażowego zapewniającego bezpieczne składowania bagażu w przypadku przyjazdu przed 
rozpoczęciem doby hotelowej lub w przypadku zakończenia doskonalenia po upływie doby 
hotelowej,    

− zapewnienie pomieszczenia do przeprowadzenia wykładów  
 

 
IV. Usługa gastronomiczna 
W trakcie trwania szkolenia Wykonawca zapewni: 

− świadczenie usług żywienia zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczeństwie 

żywności i żywienia (t. j. Dz. U z 2023 r. poz. 1448), 

− śniadanie obejmujące min. dwa dania gorące, różne rodzaje serów, min. trzy rodzaje wędlin, jajka 
podawane w różnych postaciach, pieczywo mieszane, świeże warzywa i owoce, kawę, herbatę, soki 
i wodę, serwowane zgodnie z obowiązującymi normami i obostrzeniami sanitarno – 
epidemiologicznymi, 

− obiad składający się z zupy i drugiego dania, deseru, będą również napoje zimne i gorące (kawa, 
herbata, woda, soki), będzie serwowane zgodnie z obowiązującymi normami i obostrzeniami 
sanitarno – epidemiologicznymi, 

− kolacja składająca się z jednego dania na ciepło, wędlin, serów, sałatki, pieczywa, będą również 
napoje zimne i gorące (kawa, herbata, woda, soki),  

− posiłki przygotowywane metodą tradycyjną bez użycia produktów typu instant lub zakupionych 
produktów gotowych do spożycia, 

− dania i napoje będą serwowane w naczyniach zgodnie normami i obostrzeniami sanitarno-
epidemiologicznymi. 

 
Zamawiający przedstawi Wykonawcy na 3 dni przed rozpoczęciem szkolenia: 

− Dokładne informacje o liczbie osób, 

− Ilość samochodów korzystających z parkingu hotelowego. 
 
 


