POLITECHNICZNA SIEC POlitEChni ka [3 [1 ESEE—LEE';CKHANIKA POLITECHNIKA
VIA CARPATIA Biatostocka (K] RzEszowska

im. IGNACEGO LUKASIEWICZA

Lublin, 4.04.2025 .
AP-272-TP-31/2025

Wykonawcy zainteresowani udzialem w postepowaniu
Zmiany tresci SWZ nr 1.

Zamawiajacy: Politechnika Lubelska, w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego
realizowanego w trybie podstawowym bez negocjacji pn. Kompleksowa organizacja Konferencji
Miedzywojewodzki finatu konkursu ,NAUKOLATEK - Nastoletni Naukowiec”
organizowanego w ramach zadania zleconego finansowanego przez Ministra Nauki pn.
»Politechniczna Sie¢ VIA CARPATIA im. Prezydenta RP Lecha Kaczyniskiego”,
realizowanego przez Politechnike Lubelska, dziatajac na podstawie art. 286 ust.1 i 7 ustawy z
dnia 11 wrzesnia 2019 roku Prawo Zamoéwien Publicznych (Dz. U. z 2024 r., poz. 1320 t.,j.),
dokonuje zmiany tresci SWZ.

Zamawiajgcy dokonuje zmian w Zatgczniku nr 1 do SWZ — Opis przedmiotu zamodwienia
w nastepujgcy sposéb:
Byto:

ZADANIE 5: USLUGA GASTRONOMICZNA

Zorganizowanie uroczystej kolacji w dn. 17.06.2025 r. dla 20 os6b.

Zamoéwienie dotyczy kompleksowej organizacji uroczystej kolacji w restauracji, dedykowanej wtadzom
uczelni (rektorowi, prorektorom, dziekanom oraz innym zaproszonym gosciom), w tym zapewnienie
odpowiedniej obstugi gastronomicznej, serwowania positkdw i napojéw oraz aranzacji przestrzeni.
Obowigzki Wykonawcy w ramach zamowienia Wykonawca:

» Zapewnienie odpowiedniego lokalu/restauracji w hotelu 4* (w hotelu, w ktérym nocuja
Goscie), spetniajgcego wymogi elegancji i komfortu, dostosowanego do charakteru uroczystosci.
Usadzenie uczestnikéw przy jednym duzym stole wraz z miejscami siedzgcymi. Miejsce bedzie
wymagato akceptacji Zamawiajgcego. Sala/wyodrebniona strefa w hotelu podczas uroczystej
kolacji dostepna na wytgcznos$¢é Zamawiajgcego.

» Menu obejmujacego przystawke, zupe, dwa dania gtdwne (porcje miesa z dodatkami
i warzywami), deser, napoje zimne (woda, soki), hapoje gorgce serwowane na zyczenie (kawe,
herbate czarna, zielong, owocows),

» Nakrycie stotu, serwetki, zastawe stotowa (wszystkie dania oraz napoje gorgce podane zostang
w naczyniach ceramicznych, napoje zimne serwowane bedg w szklankach oraz sztuéce ze stali
nierdzewnej,

» Obstuga kelnerska: odpowiednig liczbe profesjonalnych kelneréw, ktérzy zadbajg o sprawng i
uprzejmg obstuge ,

» Oprawa muzyczna odtwarzang z urzgdzen audio lub na zywo.

Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ ostateczne menu do akceptacji przez Zamawiajgcego
maksymalnie 10 dni przed rozpoczeciem konferencji. Wykonawca zapewni mozliwosci wersji positkow
dla wegan. Zamawiajacy przekaze ostateczng ilos¢ oséb (w tym wegan) nie pozniej niz 10 dni przed
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rozpoczeciem konferencji. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ swieze,
przyrzadzone w dniu swiadczenia ustugi oraz charakteryzowaé sie wysoka jakoscig i estetykg podania.

Jest:
ZADANIE 5: USLUGA GASTRONOMICZNA
Zorganizowanie uroczystej kolacji w dn. 17.06.2025 r. dla 20 oséb.

Zamowienie dotyczy kompleksowej organizacji uroczystej kolacji w restauracji/lokalu poza hotelem
4*,w ktorym nocujg Goscie, dedykowanej wtadzom uczelni (rektorowi, prorektorom, dziekanom oraz
innym zaproszonym gosciom), w tym zapewnienie odpowiedniej obstugi gastronomicznej, serwowania
positkbw i napojow oraz aranzacji przestrzeni. Obowigzki Wykonawcy w ramach zaméwienia
Wykonawca:

» Zapewnienie odpowiedniego lokalu/restauracji poza hotelem, w ktérym nocujg Goscie,
spetniajgcego wymogi eleganc;ji i komfortu, dostosowanego do charakteru uroczystosci. Usadzenie
uczestnikdow przy jednym duzym stole wraz z miejscami siedzgcymi. Miejsce bedzie wymagato
akceptacji Zamawiajgcego. Sala/wyodrebniona strefa w lokalu/restauracji podczas uroczystej
kolacji dostepna tylko na wytagcznos¢é Zamawiajgcego.

» Menu obejmujacego przystawke, zupe, dwa dania gtébwne (porcje miesa z dodatkami
i warzywami), deser, napoje zimne (woda, soki), napoje gorgce serwowane na zyczenie (kawe,
herbate czarng, zielong, owocowg),

» Nakrycie stotu, serwetki, zastawe stolowg (wszystkie dania oraz napoje gorgce podane zostang
W naczyniach ceramicznych, napoje zimne serwowane bedg w szklankach oraz sztuéce ze stali
nierdzewnej,

> Obstuga kelnerska: odpowiednig liczbe profesjonalnych kelneréw, ktérzy zadbajg o sprawng i
uprzejmg obstuge.

» Oprawa muzyczna odtwarzang z urzgdzen audio lub na zywo.

Po zawarciu Umowy Wykonawca przedstawi Zamawiajagcemu do akceptacji odpowiedni
lokal/restauracje poza hotelem, zgodny z powyzszymi wymaganiami.

Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ ostateczne menu do akceptacji przez Zamawiajgcego
maksymalnie 10 dni przed rozpoczeciem konferencji. Wykonawca zapewni mozliwosci wersji positkow
dla wegan. Zamawiajacy przekaze ostateczng ilos¢ oséb (w tym wegan) nie pozniej niz 10 dni przed
rozpoczeciem konferencji. Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ Swieze,
przyrzadzone w dniu $wiadczenia ustugi oraz charakteryzowac sie wysokg jakoscig i estetykg podania.
Powyzsze wyjasnienia stanowig integralng czes¢ SWZ i nalezy je uwzgledni¢ przy sporzadzaniu oferty
Zamawiajgcy nie dokonuje innych zmian w tresci SWZ.

Kierownik Biura Zamoéwien Publicznych
Politechniki Lubelskiej

Mgr Katarzyna Lakutowicz-Frak
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