n

Zatacznik Nr 9 .do SWzZ

KRAJALNICA ZywnNoOSCI

Wymagania konstrukeyjne Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
wymagania techniczne | wyposazenie dodatkowe przedmiotuy Zamdwienia przez Wykonawce
Marka
typlubmodel e
Producent L e e————
Przeznaczona do krojenia sera, wedlin, migsa i pieczywa przy przygotowywaniu positkéw
w obiektach zywienia zbiorowego. TAK NIE
3 e ) L i TAK NIE
Podstawa, stét przesuwny wykonane ze stali nierdzewnej lub podwyzszonej jakosci stopow
oksydowanych aluminiowych. )
materiat: ..........c.ccoiiiieeeenn.
o ) . TAK NIE
Ostrze noza wykonane z utwardzanej stali chromowej nierdzewnej hartowanej, pokrytej teflonem
o $rednicy 300 mm (+/- 10%).
.............. e MM
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktdw z
i - N L o TAK NIE
zywnoscig (stal nierdzewna o duzej gtadkosci).
Ptyta oporowa i pokrywa noza pokryte teflonem. TAK NIE
Wyposazenie - ostrzarka noza zintegrowana z maszyng z wymiennymi kamieniami. TAK NIE
Zasilanie: prad przemienny jednofazowy 230 V, 50 Hz TAK NIE
TAK NIE
Moc znamionowa do 0,4 kW
Moc znaminowa: ......... KW
Tryb pracy manualny TAK NIE
TAK NIE
Min. zakres regulacji grubosci plastréw: 1 - 24 mm (regulacja ptynna)
................ STRRTURIRN 11111
TAK NIE
Powierzchnia robocza stotu 350 x 300 mm (x 50 mm).
............... > QU 1111
Czesci tatwe do montazu i bezpieczne w obstudze. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zatgcznik Nr 5 do SWZ

MASZYNA DO ROZDRABNIANIA WARZYW

Potwierdzenie zgodnosei oferowanego

Wymagania konstrukcyjne 5
wymagania techaiczne | wyposaienie dodatkows PESImIES ERmwsiie: grace

Wykonaweg
Marka
typ i/lub model
Producent
Przeznaczona do szatkowania oraz rozdrabniania warzyw, owocow i sera. TAK NIE
Powierzchnie materiatéw i powlok sg trwate, fatwe do czyszczenia, nie posiadajg pekniec. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, luszczenie, Scieranie oraz powstawanie odpryskow i ubytkdw. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej sg wykonane ze stali nierdzewnych, tworzyw sztucznych i innych materiatow
. T R . S o TAK NIE

dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscig oraz umozliwiac fatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.
Obudowa — stal nierdzewna TAK NIE

TAK NIE
Duza gardziel wsypowa min. 17 cm

........................... cm

Silnik z przekiadnia $limakows. TAK NIE
Urzgdzenie wolnostojace. TAK NIE
Antypslizgowe ndzki. TAK NIE
Zasilanie: 400 V, 50Hz b HE

TAK NIE
Moc: 0,5-1 kW

Moc: ............. ceveeneneeen. KW

TAK NIE

Wydajno&¢: min. 100 kg/h
Wydajnos¢: ...... sesspssmsmess KO

TAK NIE

Predkos¢ obrotowa: 280 obr/min +- 10%
Predkos$é: ................. obr/min

TAK NIE

Waga: 30 - 40 kg
Waga: .......oovviiniin. ka

Tarcze w komplecie min. TAK NIE
Tarcza do miazgi. TAK NIE

TAK NIE
Tarcza do plastrow: 2,5 mm (zamiennie 2mm)

............................ mm
Tarcze do wiérkéw: 2 mm oraz 2,5mm TAK NIE
Atest PZH [ub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




MIESZARKA PRZECHYLNA O WSADZIE DO 25KG

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techaiczne | wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnodei
oferowanego przedmiciu
Zamdwienia przez Wykonawce

Marka

typ i/lub model

Producent

Do jednorodnego wymieszania skiadnikéw surowek jarzynowych i farszow w tym miesnych w obiektach TAK NIE
zywienia zbiorowego.
Powierzchnie materialow i powlok sg trwate, fatwe do czyszczenia, nie posiadajg peknieé. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, fuszczenie, $cieranie oraz powstawanie odpryskow i ubytkow. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej sq wykonane ze stali nierdzewnych, tworzyw sztucznych i innych materiatow
. A SN ; % = . TAK NIE
dopuszczonych do kontaktu z Zywnoscig oraz umozliwia¢ tatwe ich czyszczenie i dezynfekcje
Obudowa korpusu i przystawek w catoéci wykonana ze stali nierdzewnej TAK NIE
Urzgdzenie wolnostojgce. TAK NIE
Posiada ramy, przechylny zbiornik z raczig, pokrywy, mieszadia, zabudowany zespot napedowy. TAK NIE
Urzgdzenie wyposazone w wigcznik (przycisk START) oraz wytgcznik (przycisk STOP). TAK NIE
Mieszanie wsadu poprzez obracajgce sig mieszadio raz w jednym raz w drugim kierunku. TAK NIE
Proces zmiany kierunku realizowany w sposob automatyczny. TAK NIE
Naped z silnika przekazywany za pomoca przekiadni na wat mieszadta. TAK NIE
Podstawa wyposazona w nézki z mozliwoscig regulaciji (poziomowania). TAK NIE
Uniesienie pokrywy powoduje zatrzymanie pracy mieszadia. TAK NIE
Zasilanie 400 V, 50Hz TAK NIE
Napigcie zasilania: 400V, 50Hz TAK NIE
TAK NIE
wysokosé: 900mm (+/- 10%)
........................... mm
TAK | NIE
szeroko$é: 500mm (+/- 10%)
........................... mm
TAK [ NIE
diugo$c: 1000mm (+- 10%)
.......................... mm
TAK | NIE
Waga urzgdzenia: 50-70kg
........................... kg
- TAK | NIE
Pojemnos¢ zbiornika: 1001 (+/- 5%). :
TAK | NIE
Jednorazowy wsad: do 25kg
.............................. kg
i . TAK I NIE
Predkos¢ obrotowa mieszadta: 25-30 obr./min
........................... min
TAK I NIE
Moc silnika: 0,7-1,0 kW
Moc: ..o kw
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




MASZYNA DO FORMOWANIA KOTLETOW | MIELENIA MIESA

Wymagania konstrukeyjne
wymagania techniczne | wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnodci
oferowanege przedmiotu
Zamdwienia przez Wykonawee

Marka

typ i/lub model

Producent

Przeznaczona do szybkiego i ekonomicznego przygotowania kotletéw i stekéw oraz mielenia migsa. TAK NIE
Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagtej. TAK NIE
Powierzchnie materiatéw i powlok sg trwale, tatwe do czyszczenia, nie posiadajg peknieé. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, iuszczenie, cieranie oraz powstawanie odpryskow i ubytkéw. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej sq wykonane ze stali nierdzewnych, tworzyw sztucznych i innych materiatow
. - i : e . TAK NIE
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig oraz umozliwiac fatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.
Obudowa korpusu i przystawek w calosci wykonana ze stali nierdzewnej, gardziel moze by¢ wykonana z TAK NIE
poliweglanéw.
Urzgdzenie wolnostojgce. TAK NIE
Posiada stabilny, metalowy korpus z silnikiem. TAK NIE
TAK NIE
Przystawka nacinajgca z 2 watkami z min. 28 nozami na kazdym.
liczba NOZY: .....ccccovvvvvnnnninnnn
Przystawka umozliwiajaca mielenie migsa. TAK NIE
Podczas pracy brak dostepu do czesci tngecych (ruchomych). TAK NIE
Funkcja biegu wstecznego - rewers obrotéw umazliwiajgcy wycofanie kawatka migsa zablokowanego TAK NIE
migdzy nozami - opcjonalnie.
Antyposlizgowe nozki urzadzenia. TAK NIE
Opcjonalna mozliwo$é¢ poziomowania, regulacii. TAK NIE
Zasilanie 230 V TAK NIE
TAK NIE
Moc: maksymalna do 800 W
|7 Lo o A—————— w
TAK NIE
Wydajnosé: min. 90 kg/h
Wydajnosé: .............co.... kg/h
TAK NIE
Wydajnos¢ urzgdzenia: min 300 kotletéw/h.
Wydajnoseé: ................. kotletow/h
TAK NIE
Wielkos¢ gardzieli w cm: 16 -18 x 2,0 - 3,0
X e €M
TAK NIE
Szerokos¢ watkdw tngeych w cm: 18 - 19
............................ cm
Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zatgcznik Nr 5 do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne | wyposaZenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
przedmiotu Zamdwienia przez

Wykonawce
Marka
typ iflub model
Nazwa producenta
Doobrobki wstepnej warzyw i ziemniakéw, do krojenia i porcjowania wedlin, mies
i seréw, krojenia chleba a takze do mielenia zywnosci, nacinania kotleiow i ostrzenia narzedzi. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonane ze stali nierdzewnej AlSI| 304-304L lub AISI 316/306L
TAK NIE
lub AISI 430.
Urzadzenie spetnia normy sanitarmo-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatow dopuszczonych do kontakiu z zywno$cia. TAK NIE
Maszyna skiada sie z:
- napedu roboczego TAK NIE
- zestawu przystawek wg specyfikacji przedstawionej ponizej TAK NIE
Wymiary napedu:
. TAK NIE
diugos$é: 470 mm (+-10%)
Dgos$E: .ovvneeeieiaeee mm
TAK NIE
szeroko$¢: 260 mm (+-10%)
SzerokoSC: ....covvvveiiveecnnns mm
TAK NIE
wysoko$é: 400 mm (+-10%)
WYSOKOSE: «ovvveeeeaiiicinnee mm
. . TAK | NIE
Maksymalna predko$¢ obrotowa: 170 obr./min
...................... obr./min
TAK NIE
Moc catkowita: od 1,1 kW do 1,5kW
.................................. W
Napiecie: 400 V TAK NIE
TAK NIE
Waga: 27 kg +-5kg
.................................. Kg
Zasilanie: elektryczne TAK NIE
Kolor: inox TAK NIE
Podstawa - stojak przesuwny tréjnozny do napedu wysokosci 500 — 1000mm wykonany ze stali TAK NIE
nerdzewnej mm
Witgcznik bezpieczenstwa zabezpieczajgey urzadzenie przed przecigzeniem TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zalkgcznik Nr 2. do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO ROZDRABNIANIA WARZYW

Wymagania kenstrukeyjne
wymagania techniczne | wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosei oferowanego
przedmiotu Zaméwienia przez

Wykonawee
Marka
typ iflub model
Nazwa producenta
Do rozdrabniania warzyw, szatkowania. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynno$ciowej Maszyny Kuchennej. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304/304L lub AISI 316/316L
TAK NIE
lub AISI 430.
Urzgdzenie speinia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatdw dopuszczonych do kontakiu
z zywnoscig. TAK NIE
TAK NIE
Diugosé: 440 mm +-20mm
Dhugose: ...oovvvnnnnnnn. mm
TAK ' NIE
Szerokosé: 300 mm +-20mm
Szeroko$E: .....oovveeenen.. mm
TAK I NIE
Wysokos¢: 300 mm +-20mm.
Wysoko$E: .........ooeenn.e. mm
, TAK | NIE
Srednica tarczy: 210 - 280 mm -
Srednica: ......ovivciiviiiiiie mm
Komplet tarcz: TAK NIE
do krojenia kostki 10 x 10 x 10 TAK NIE
tarcza do beleczek 6 x 6 TAK NIE
tarcza do widrek 3 x 1,5 TAK NIE
tarcza do wiérek 5 x 2,5; TAK NIE
tarcza do plastrow 2mm TAK NIE
i TAK NIE
Maks. predko$¢ obrotowa: do 180 obr./min
............................. obr./min
TAK l NIE
Wydajnos$é: min. 140 kg/h
.............................. kg/h
TAK | NIE
Materiat elementow roboczych: stal nierdzewna, duraluminium
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument rownowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zalgcznik Nr :) do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO MIELENIA MIESA

Potwierdzenie zgodnosci oferowanege
ma aniatycmh:ig;':: ?onsp:::;:f:: dodatkowe PeasRion: Zhiwinia pross
wymag wy L Wykonawce
Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przystawka do mielenia wszystkich gatunkéw migsa surowego i gotowanego. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynnosciowej Maszyny Kuchennej.
TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304/304L lub AISI 316/316L
TAK NIE
lub AISI 430.
Urzadzenie speinia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czysto$ci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu
Z Zywnoscig. TAK NIE
TAK NIE
Diugosé: 415 mm +/-20mm
Dlugo$é: .....cocvvviiieenn. mm
TAK | NIE
Szerokosé: 240 mm +/-20mm
Szerokos$et: .......ovveeeenn. mm
TAK | NIE
Wysoko$¢: 270 mm +/-20mm
1T L T0] o T e — mm
TAK NIE
Maks. predko$¢ obrotowa: 170 — 180 obr./min
.............................. obr./min
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Wyposazenie przystawki:
noz jednostronny TAK NIE
szarpak TAK NIE
TAK NIE
co najmniej w sita o $rednicy 80mm +-10% z otworami o $rednicach 8 mm, 5 mm, 3mm
.............................. mm
misa TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zatgcznik Nr .."%do SWz

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO UBIJANIA | WYRABIANIA CIASTA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne | wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosdci oferowanego

przedmiotu Zamdwienia przez

Wykonawee

Marka
typ i/lub model
Nazwa producenta
Przystawka do ubijania piany i zagniatania ciasta. TAK NIE
Kompatybilna z napgedem Wieloczynnosciowej Maszyny Kuchennej. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze siali nierdzewnej AlSI 304/304L lub AISI 316/316L

TAK NIE
lub AISI 430.
Urzgdzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontakiu
z zywnos$cig. TAK NIE

TAK NIE
Diugo$¢: 500 mm +/-20mm

Diugose¢: .......ovveenn.. mm

TAK I NIE

Szerokos$c: 340 mm +/-20mm
Szerokose: ..o mm

TAK I NIE

Wysoko§¢: 550 mm +/-20mm
WysokoS$E: ......oooviiieenen. mm

TAK I NIE

Pojemnos¢ dziezy: 25 — 30 |
....................................... 1

TAK [ NIE

Obroty ubijanie: 250 - 280 obr./min.
.............. obr./min

TAK l NIE

Obroty zagniatanie: 120 - 180 obr./min
............. obr./min

Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Wyposazeie przystawki:
mieszadio TAK NIE
rozbijacz piany TAK NIE
zagniatacz TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zatgcznik Nr j do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO KROJENIA CHLEBA, WEDLIN | SERA

Wymagana konstrukcyjne Potwierdzenie zgodnodci oferowanego
magania technigczne i posaz‘Z:\ie dodatkowe HaRnieG 3¢ i gz
Wymag wy Wykonawce
Marka
typ ilub model
Nazwa producentia
Przystawka do krojenia wedlin, sera w plasiry i chleba w kromki.
TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynno$ciowej Maszyny Kuchennej TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AIS| 304/304L lub AISI 316/316L
TAK NIE
lub AISI 430.
Urzadzenie spetnia normy sanitarno-epidemiologiczne w zakresie czysioéci fizycznej
i mikrobiologicznej. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiaiow dopuszczonych do kontaktu TAK NIE
z zywnoscig.
TAK NIE
Dtugos$é: 400 mm +/-30mm
Diugoset: ....coovieeiiiiens mm
TAK | NIE
Szeroko$é: 400 mm +/-20mm
Szerokos$€: ....coiiiieiiee, mm
TAK | NIE
Wysokosé: 320 mm +/-20mm
Wysokos$E: .......ovvevieeenen. mm
TAK | NIE
Grubo$¢ plasiréw: co najmniej 1-16 mm
.................. SOOI | || |
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




Zatgcznik Nr 3) do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO NACINANIA KOTLETOW

Wymaganis konstrukeyjne Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
wymagania technigczne i osai:fjiie dodatkowe RO S SREEia prens
9 e Wykonawce
Marka
typ iflub model
Nazwa producenta
Przystawka do nacinania kotletow za pomocg wielonozowych watkéw. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynnosciowej Maszyny Kuchennej. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304/304L lub AISI 316/316L
TAK NIE
lub AISI 430.
Urzadzenie spetnia normy sanitarnc-epidemiologiczne w zakresie czystosci fizycznej
i mikrobiologiczne;. TAK NIE
Powierzchnie robocze wykonane z materiatéw dopuszczonych do kontaktu
z zywnoscia. TAK NIE
TAK NIE
Diugosé: 350 mm +-20mm
Diugosé: ........ U 11111
TAK NIE
Szerokosc¢: 160 mm +-20mm
SzerokoSC: ...oooiiiinn. mm
TAK I NIE
Wysoko$é: 300 mm +-20mm.
Wysoko$E: .....o.oeviieennn. mm
TAK | NIE
Maks. predkos¢ obrotowa: do 400 obr./min
................................... obr./min
Materiat: stal nierdzewna. TAK NIE
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskie;j. TAK NIE




-

Zatgcznik Nr \j do SWZ

WIELOCZYNNOSCIOWA MASZYNA KUCHENNA - PRZYSTAWKA DO OSTRZENIA NARZEDZI

e Rk e Potwierdzenie zgodnosci oferowanego
ma ania\:z:hnigcine i osaizr!ﬁ dodatkowe P WICHE ERNAR P
wyree wyp - Wykonawce
Marka
typ iflub model
Nazwa producenta
Przystawka do mechanicznego ostrzenia narzedzi. TAK NIE
Kompatybilna z napedem Wieloczynnosciowej Maszyny Kuchennej. TAK NIE
Obudowa i elementy przenoszgce naped metalowe. TAK NIE
Tarcza szlifierska z materiatu Sciernego. TAK NIE
TAK NIE
Diugosé: 260 mm +-10mm
Diugosé: ...................... mm
TAK l NIE
Szeroko$¢: 230 mm +-10mm
Szerokose: .....cooveeiiinn. mm
TAK | NIE
Wysoko&é: 215 mm +-10mm
Wysoko$E: ..o mm
TAK NIE
Maks. predkos¢ obrotowa: 170 — 180 obr./min.
................... .... obr./min.
Kolor: inox — stal nierdzewna. TAK NIE
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskie;j. TAK NIE




