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MASZYNA DO FORMOWANIA KOTLETOW | MIELENIA MIESA

Wymagania konstrukcyjne
wymagania techniczne i wyposazenie dodatkowe

Potwierdzenie zgodnosci
oferowanego przedmiotu
Zaméwienia przez Wykonawce

Marka

typ i/lub model

Producent

Przeznaczona do szybkiego i ekonomicznego przygotowania kotletow i stekéw oraz mielenia miesa. TAK NIE
Urzadzenie przystosowane do eksploatacji w warunkach wielogodzinnej pracy ciagtej. TAK NIE
Powierzchnie materiatow i powiok sg trwate, tatwe do czyszczenia, nie posiadajg pekniec. TAK NIE
Odporna na zarysowanie, tuszczenie, $cieranie oraz powstawanie odpryskéw i ubytkow. TAK NIE
Elementy strefy spozywczej s wykonane ze stali nierdzewnych, tworzyw sztucznych i innych materiatéw
. i Y . " : TAK NIE
dopuszczonych do kontaktu z zywnoscig oraz umozliwiaé fatwe ich czyszczenie i dezynfekcje.
Obudowa korpusu i przystawek w catosci wykonana ze stali nierdzewnej, gardziel moze by¢ wykonana z TAK NIE
poliweglanow.
Urzadzenie wolnostojgce. TAK NIE
Posiada stabilny, metalowy korpus z silnikiem. TAK NIE
TAK NIE
Przystawka nacinajgca z 2 watkami ze stali nierdzewnej z min. 20 nozami na kazdym
liczbanozy: .........................
Przystawka umozliwiajgca mielenie miesa. TAK NIE
Podczas pracy brak dostepu do czesci tngcych (ruchomych). TAK NIE
Funkcja biegu wstecznego - rewers obrotéw umozliwiajacy wycofanie kawatka miesa zablokowanego TAK NIE
migdzy nozami - opcjonalnie.
Antyposlizgowe ndzki urzagdzenia. TAK NIE
Opcjonalna mozliwo$¢ poziomowania, regulacii. TAK NIE
Zasilanie 230 V TAK NIE
TAK NIE
Moc: maksymalna do 800 W
MOC: c-cvsivssmmmmnsisiimins W
TAK NIE
Wydajnos¢: min. 90 kg/h
Wydajnos¢: .................... kg/h
TAK NIE
Wydajnos¢ urzadzenia: min 300 kotletéw/h.
Wydajnos¢: ................. kotletow/h
TAK NIE
Wielkos¢ gardzieli w cm: 16 -18 x 2,0 - 3,0
......... X sscaanns GM
TAK NIE
Szeroko$¢ watkéw tngcych w cm: 18 - 19
............................ cm
Atest PZH lub dokument réwnowazny stosowany w krajach Unii Europejskiej. TAK NIE




