Zatgcznik nr 1

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamowienia jest przeglad, konserwacja i naprawa sprzetu
gastronomicznego i chtodniczego w 21.BLT i jednostkach wojskowych z rejonu
odpowiedzialno$ci gospodarczej, zlokalizowanych na terenie miast: Swidwin,
Trzebiatow, Mrzezyno, Niechorze, Pruszcz koto Gryfic i Mirostawiec.

2. SzczegoOtowy opis izakres przedmiotu zamowienia - w zakresie realizacji
przedmiotu zamowienia okreslonego w pkt 1 wchodzi:

a) przeglad i konserwacja sprzetu okreslonego w zatgczniku nr 3, tj. trzy razy
w roku w m. Swidwin; m. Mirostawiec; m. Trzebiatéw, m. Mrzezyno, m. Pruszcz
koto Gryfic;

b) dwukrotny przeglad, konserwacja i uruchomienie sprzetu gastronomicznego
i chtodniczego w czasowo wytgczonej technologicznie stotéwce, w PO-14
Mrzezyno - okreslonego w zatgczniku nr 3.

C) jeden raz przeglad, konserwacja i uruchomienie sprzetu gastronomicznego
i chtodniczego w czasowo wytgczonej technologicznie stotéwce, w PO13
Niechorze - okreslonego w zatgczniku nr 3.

d) naprawa sprzetu okresdlonego w zatgczniku nr 3 oraz pozostatego drobnego
sprzetu AGD na ktéry nie prowadzi sie dowodow urzgdzen, a Zamawiajacy zleci
jego: przeglad/diagnoze uszkodzenia i ewentualng naprawe. Do sprzetu tego
zaliczajg sie min. lodéwki, lodéwko-zamrazarki o poj. do 200l, ekspresy do
kawy, kuchenki mikrofalowe i inne.

3. Szczegotowe warunki realizacji zaméwienia:

3.1 Wymagania dotyczace przegladu i konserwacji sprzetu:

a) Przeglad i konserwacja obejmuje:

1. w odniesieniu do sprzetu chtodniczego m. in. komory, szafy chtodnicze
i mroznie, zamrazarki, witryny chtodnicze, itp:

— sprawdzenie pracy i efektu chtodniczego;

— przeglad automatyki sterujgcej, chtodniczej;

— sprawdzenie czystosci skraplaczy, potek, wanienek sciekowych;

— sprawdzenie zanieczyszczenia, stanu filtra zaworu rozpreznego,
odcinajgcego;

— usuniecie ewentualnych usterek m.in. zardzewiatych srub, niesprawnych
kabli, zuzytych uszczelek, itp.

— czyszczenie i smarowanie pracujgcych czesci zawiasdw; konserwacja
uszczelek;

— dokrecenie poluzowanych elementdéw i mocowan;

— sprawdzenie instalacji elektrycznej, przewodow elektrycznych,
stabilnosci bolcow wtyczki, stanu wytgcznikdéw, pokretet regulatorow,
Srub i stykow - usuniecie ewentualnych usterek;

— w przypadku nieprawidtowej pracy urzgdzenia w ramach przeglgdu i
konserwacji nastepuje diagnoza uszkodzenia i wystawienie kosztorysu
naprawy (max w ciggu trzech dni roboczych).

2. w odniesieniu do gastronomicznych urzagdzen grzewczych min. patelnie,
piekarniki, taborety i piyty elektryczne, lady bemarowe, elektryczne
podgrzewacze talerzy, itp.

— sprawdzenie ptyt, wanien, wskaznikbw, uchwytow, pokretet,
przetgcznikow i usuniecie ewentualnych ich usterek m.in. zardzewiatych
Srub, niesprawnych kabli, zuzytych uszczelek, itp.



przeglad instalacji elektrycznej urzadzenia - sprawdzenie stanu
przewodow elektrycznych, stabilnosci bolcéw  wtyczki, stanu
wytgcznikow, pokretet (przetgcznikéw) regulatorow, srub i stykow -
usuniecie ewentualnych usterek m.in. niesprawnych kabli, zuzytych
uszczelek, itp.

czyszczenie i smarowanie pracujgcych czesci zawiaséw; konserwacja
uszczelek;

przeczyszczenie stykow, ztgczy, kontrola zabezpieczenia;

dokrecenie poluzowanych elementéw i mocowan;

pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu zerowego - usuniecie
ewentualnych usterek;

w przypadku nieprawidtowej pracy urzgdzenia w ramach przegladu
i konserwacji nastepuje diagnoza uszkodzenia i wystawienie kosztorysu
naprawy (max w ciggu trzech dni roboczych).

3. w odniesieniu do gastronomicznych urzadzen rozdrabniajacych min.
krajalnice zywnosci, maszyny, roboty do mielenia miesa, maszyny
wieloczynnos$ciowe, kuter do rozdrabniania zywnosci, itp.

kontrola przektadni két zebatych; stan kot zebatych oraz ich osadzenie —
usuniecie drobnych usterek m.in. zardzewiatych Srub, niesprawnych
kabli, zuzytych uszczelek, itp.

sprawdzenie stanu nozy, sitek, ciernikdw, sprezyn;

sprawdzenie stanu technicznego przystawek;

czyszczenie i smarowanie pracujgcych czesci zawiaséw; konserwacja
uszczelek;

pomiar rezystanciji i ciggtosci przewodu zerowego;

usuniecie drobnych usterek, sprawdzenie sprawnosci urzgdzenia;
dokrecenie poluzowanych elementdéw i mocowan;

sprawdzenie i poprawki instalacji elektrycznej, pomiar rezystanciji izolacji
i ciggtosci przewodu ochronnego; stabilnosci bolcow wtyczki, stan
przetgcznikow, pokretet regulujgcych prace urzadzenia; - usuniecie
ewentualnych usterek m.in. zardzewiatych srub, niesprawnych kabili,
zuzytych uszczelek, itp.

w przypadku nieprawidtowej pracy urzadzenia w ramach przegladu
i konserwacji nastepuje diagnoza uszkodzenia i wystawienie kosztorysu
naprawy (max w ciggu trzech dni roboczych).

4. w odniesieniu do gastronomicznych urzgadzen myjacych i czyszczacych
min. maszyny do mycia naczyn i garnkow, obieraczki elektryczne do
ziemniakow i warzyw, itp.

sprawdzenie stanu masy Sciernej, sit, dysz;

sprawdzenie stanu paskow  klinowych, dociggniecie paskow,
utozyskowania, sprawdzenie luzéw tozysk - usuniecie ewentualnych
usterek m.in. zardzewiatych $rub, niesprawnych kabli, zuzytych
uszczelek, itp.;

sprawdzenie zasilania, doptywu wody, zaworéw - usuniecie
ewentualnych usterek m.in. zardzewiatych Srub, zuzytych uszczelek, itp.
sprawdzenie pracy pompy, usuniecie drobnych usterek;

czyszczenie i smarowanie pracujgcych czesci zawiaséw; konserwacja
uszczelek;

dokrecenie poluzowanych elementéw i mocowan;

sprawdzenie stanu instalacji elektrycznej, usuniecie drobnych usterek
min. stabilnosci bolcow wtyczki, stan przetgcznikéw, pokretet
regulujgcych prace urzadzenia;



b)

d)

f)

9)

h)

— pomiar rezystancji i ciggtosci przewodu ochronnego - usuniecie
ewentualnych usterek;

— w przypadku nieprawidtowej pracy urzgdzenia w ramach przeglgdu
i konserwacji nastepuje diagnoza uszkodzenia i wystawienie kosztorysu
naprawy (max w ciggu trzech dni roboczych).

Realizacja ustugi nastepowaé¢ powinna zgodnie z wymogami okreslonymi
przez producenta urzadzen.

Wykonawca zobowigzany bedzie do zabezpieczenia srodkow, materiatéw i
sprzetu niezbednego do wykonania przegladu i konserwacji.

UWAGA: Wykonawca proponuje konkretng kwote za realizacje przegladu
i konserwacji poszczegdlnych sprzetow i urzadzen uwzgledniajgca
czasookres (rbh) ustugi oraz materialy niezbedne do jej wykonania tzn. ze
na fakturze za przeglad i konserwacje nie beda dodatkowo uwzgledniane
koszty materiatéw i Srodkéw do wykonania ustugi.

Kazdorazowe dokonanie przeglagdu konserwacyjnego potwierdzone bedzie
przez Wykonawce pisemnie w dowodach sprzetu lub urzgdzenia stuzby
Zywnosciowe.

Zgodnie z art. 14 ustawy z dnia 15 maja 2015 r. z p6z. zm. o substancjach
zubozajgcych warstwe ozonowg, w przypadku urzgdzehn chtodniczych
zawierajgcych powyzej 3 kg czynnika chtodniczego, bedgcego substancjg
kontrolowang, Wykonawca zatozy i bedzie dokonywat wymaganych przepisami
prawa wpiséw (w tym kontroli szczelnosci) w karcie obstugi technicznej i
naprawy urzgdzenia, zwanej dalej ,kartg urzadzenia”, ktéra bedzie zatgcznikiem
do dowodu urzgdzenia.

Wykonawca zobowigzany jest do sprawdzenia zgodnosci z obowigzujgcymi
przepisami ww. ,kart urzgdzenia”, ktére sg zatgcznikiem do dowodu urzgdzenia,
a w przypadku ich braku do jej wystawienia.

Wykonawca jest zobowigzany do oznakowania urzgdzen zawierajgcych
substancje kontrolowane zgodnie z obowigzujgcymi regulacjami prawnymi w
tym zakresie.

Podstawg do wystawienia faktury VAT przez Wykonawce za konserwacije,
bedzie sporzadzona i podpisana przez strony umowy: karta ustugi
konserwacji (zalacznik nr 3 a, b, ¢, d, e) oraz protokdt odbioru ustugi
(zatacznik nr 5) — ww. dokumenty podpisane przez Wykonawce oraz danych
uzytkownikow sprzetu;

Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzgdzenia kart ustugi konserwacji oraz
protokotow odbioru ustugi w dwoch egzemplarzach, (egz. nr 1 dla
Zamawiajgcego, egz. nr 2 dla Wykonawcy).

Na podstawie wpisu 0 niesprawnosci urzgdzenia/sprzetu w karcie ustugi
konserwacji Wykonawca sporzadzi i dostarczy do Zamawiajgcego - kosztorys
naprawy. Woéwczas Wykonawca nie ujmuje w karcie ustugi konserwacji kosztu
realizacji ustugi konserwacji, a ujmuje koszty diagnostyki w ustudze naprawy
urzgdzenia/sprzetu.

3.1 Warunki dotyczace naprawy sprzetu gastronomicznego — chtodniczego
stuzby zywnosciowej:

a)

Wykonawca zobowigzany jest do naprawy ewentualnych uszkodzen sprzetu
stwierdzonych przy diagnostyce uszkodzenia, w tym: wymiana zuzytych
czedci/elementow, uzupetnienie brakujgcych ilosci ptyndw eksploatacyjnych i



b)

f)

9)

h)

)
k)

czynnikéw chtodzgcych; wymiana filtréw, wymiana niesprawnych podzespotow
itp.

Wykonawca zobowigzuje sie do podjecia naprawy sprzetu i urzgadzeh
chtodniczych, po telefonicznym zgtoszeniu przez Uzytkownika sprzetu z
poszczegodlnych lokalizacji zgodnie zzat. nr3nanrtel. ...l
usterki lub awarii w ciagu 48 godzin od chwili przyjecia zgtoszenia (dotyczy
takze dni swigtecznych, wolnych od pracy) oraz w ciggu 72 godzin od chwili
przyjecia zgtoszenia dla pozostatego sprzetu i urzadzen. Wykonawca
zobowigzany jest do odnotowania danych osoby zgtaszajgcej tj. imig, nazwisko,
nr telefonu.

Wykonawca w przypadku wezwania do awarii przedstawi do akceptacji
Zamawiajgcego (niezwtocznie max w ciggu 3 dni roboczych od dnia diagnozy)
kosztorys naprawy z podziatem na materiaty, czesci i urzgdzenia podlegajgce
wymianie/naprawie oraz w osobnej pozycji maksymalng ilo$¢ roboczogodzin
do wykonania przedmiotowej ustugi;

Wykonawca moze przystgpi¢ do ustugi naprawy po przedstawieniu kosztorysu
naprawy, ktéry zostanie zaakceptowany przez Zamawiajgcego;

W przypadku braku mozliwosci dokonania naprawy sprzetu w siedzibie
Zamawiajgcego, naprawa zostanie dokonana w warsztacie Wykonawcy, przy
czym koszty dojazdu oraz transportu sprzetu w obie strony pokrywa i zapewnia
Wykonawca.

Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania ustugi wlasnymi narzedziami,
urzgdzeniami oraz uzyje wszystkich niezbednych czesci i dostarczy urzgdzenia
w takim terminie, aby zachowac¢ ciggtos¢ wykonywania zadan w stuzbie
Zywnosciowe.

Koszt transportu czesci, demontaz i montaz czesci Wykonawca uwzgledni w
ramach kwoty za roboczogodzine wg ceny przedstawionej w formularzu
ofertowym. Cena za jedng roboczogodzine powinna zawieraé¢ wszystkie koszty
sktadajgce sie na wykonanie przedmiotu zamdwienia i nie bedzie podlegata
podwyzszeniu w okresie trwania zawartej umowy.

W  przypadku koniecznosci wymiany czesci uszkodzonej Wykonawca
zobowigzany jest do zastosowania czesci fabrycznie nowych.

Czesci i materialy uzyte i zamontowane do naprawionego sprzetu rozliczane
bedg wg aktualnych cen rynkowych. Wykonawca nie bedzie naliczat marzy na
zakupione czesci i podzespoty zamienne oraz materiaty niezbedne do
dokonania naprawy.

Zastosowane czesci i materialy powinny posiada¢ atesty i dopuszczenia
upowaznionych instytucji.

Zamawiajgcy wymaga dotgczenia/przedstawienia faktur VAT za zakupione
czedcilelementy w przypadku, gdy cena jednostkowa cze$ci podana w
kosztorysie naprawy przekracza kwote 80,00 zi.

Kazdorazowe dokonanie naprawy potwierdzone bedzie przez Wykonawce
pisemnie w dowodach sprzetu lub urzgdzenia stuzby Zzywnosciowej z
wyszczegolnieniem wymienianych/naprawianych czesci/urzgdzen.

m) Podstawg do wystawienia faktury VAT przez Wykonawce za naprawe sprzetu

n)

stuzby zywnosciowej, bedzie sporzgdzona i podpisana przez strony umowy:
karta rozliczenia ustugi (zatacznik nr 4) oraz protokét odbioru ustugi (zataecznik
nr 5) — ww. dokumenty podpisane muszg by¢ przez Wykonawce oraz danego
uzytkownika sprzetu;

Wykonawca w Kkarcie rozliczenia ustugi zamiesci wykaz wymienionych
materiatdw, czesci i urzadzen, ktore podlegaty wymianie/naprawie oraz ilos¢
roboczogodzin wykonania ustugi, ktéra nie moze przekroczy¢é iloSci
przedstawionych w kosztorysie naprawy;



0) Wykonawca zobowigzany bedzie do sporzadzenia karty rozliczenia ustugi oraz
protokotow odbioru ustugi w dwodch egzemplarzach, (egz. nr 1 dla
Zamawiajgcego, egz. nr 2 dla Wykonawcy).

p) Ostateczna ilosé napraw zalezeC bedzie od potrzeb Zamawiajgcego

4. Przeglad i konserwacja sprzetu powinny odbywac sie trzy razy do roku, tj.:
a) | 01.06-30.06.2025 r.
b) 11 01.09-30.09.2025 r.
c) 11118.11-15.12.2025 r.

5. Przeglad, konserwacja i uruchomienie sprzetu gastronomicznego i chtodniczego
w czasowo wytgczonej technologicznie stotdbwce, w m. Niechorze powinien odby¢ sie
raz w ciggu roku, tj.:

a) Il wterminie od 02.11.do 15.12.2025.
6.Przeglad, konserwacja i uruchomienie sprzetu gastronomicznego i chtodniczego
w czasowo wytgczonej technologicznie stotéwce, w m. Mrzezyno powinien odby¢ sie
dwukrotnie w ciggu roku, {j.:

b) I wterminie od 30.04. do 30.05.2025r.

c) Il wterminie od 02.11. do 15.12.2025r.

W zwigzku z ¢wiczeniami, szkoleniami itp. i wigzgcg sie z tym potrzebg wigczenia do
eksploatacji stotowki, terminy mogg ulec zmianie zgodnie z potrzebami
Zamawiajgcego. Zamawiajgcy powiadomi o powyzszym fakcie Wykonawce z min. 7 —
dniowym wyprzedzeniem.

7. Zamawiajgcy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce
prac dotyczgcych ustugi.

8. Zamawiajgcy nie_dopuszcza sktadania ofert czesciowych obejmujgcych czes¢
przedmiotu zamdwienia w ramach zadania.




