Znak: 8/2025/7K/MIESO, WEDLINY

Zapytanie ofertowe

Ztobek ,HOCKI KLOCKI” zaprasza do ztozenia oferty na zadanie pod nazwa:

ZAKUP I DOSTAWA MIESA I WEDLIN

Do zapytania nie majg zastosowania przepisy i procedury okreslone ustawg z dnia 11 wrzeénia 2019 r. — Prawo
zamodwien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320) zwanej dalej ustawg Pzp. Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1 ww.
ustawy niniejsze zamowienie podlega wytgczeniu od stosowania ustawy Pzp.

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA

I). Przedmiot zmdwienia:

» Zakup i sukcesywna dostawa miesa i wedlin dla Ztobka ,HOCKI KLOCKI” w okresie od 1 maja 2025 r.
do 31 sierpnia 2025 r. , zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiajgcego.
> Wskazane w zatgcznikach do formularza ofertowego ilosci oraz asortyment poszczegdlnych artykutow
sg szacunkowe i mogg ulec zmianie w razie zaistnienia takiej potrzeby ze strony Zamawiajgcego.
> Przedmiot zamdwienia dostarczony przez Wykonawce musi by¢ pierwszego gatunku, pozbawiony wad,
posiada¢ niezbedne dokumenty badan i dopuszczenia do obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane
przepisami i normami. Wykonawca zagwarantuje Zamawiajacemu, ze przedmiot zamdwienia bedzie
wolny od cech powszechnie uznawanych za wady jakosciowe takie jak : gorzki, kwasny, zbyt stony smak,
stechly, wydzielajacy nieprzyjemng won, zniszczony mechanicznie, z objawami plesni, psucia,
zwilgocenia i ususzki.
» Przedmiot zamdwienia oraz sposob jego przewozu i przechowywanie musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi
przepisami:
a) ustawa z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. nr. 0, poz.
1448) oraz aktami wykonawczymi wydanymi na podstawie tej ustawy — zwang dalej ustawa
o bezpieczenstwie zywnosci,
b) ustawg z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych (Dz. U. z
2023 r., poz. 1980),
c) ustawg z dnia 16.12.2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz. U. 2023 r. poz.872) —
zwane dalej ustawa o produktach pochodzenia zwierzecego,




d) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnoéciowej z dnia 10.03.1999 r. w sprawie
bezpieczenstwa i higieny pracy przy uboju zwierzat i przetworstwie migsa (Dz. U. z 1999r. nr 25,
poz. 226),

e) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 8 stycznia 2015r. w Sprawie
znakowania srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 poz. 29),

f) rozporzadzenie (WE) NR 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady UE z dnia 29 kwietnia 2004
r. (Dz.U.UE.L.2004..139.55) zwane dalej rozp. 853/2004.

» Zamawiajacy informuje, iz ilekro¢ w szczegétowym opisie przedmiotu zaméwienia i jego zatgcznikach,
przedmiot zamdwienia jest opisany:

a) ze wskazaniem znakéw towarowych, nazw wiasnych, patentédw lub pochodzenia zrédta lub
szczegolnego procesu, ktdry charakteryzuje produkty lub ustugi dostarczane przez konkretnego
Wykonawce co prowadzitoby do uprzywilejowania lub wyeliminowania niektdrych Wykonawcéw
lub produktdéw, oznacza to, ze Zamawiajacy nie moze opisaé przedmiotu zamdwienia
W wystarczajaco precyzyjny i zrozumiaty sposdb i jest to uzasadnione specyfika przedmiotu
zamOwienia. W takich sytuacjach ewentualne wskazania na znaki towarowe, patenty,
pochodzenie, zrédto lub szczegdiny proces, nalezy odczytywaé z wyrazami ,lub réwnowazne”

b) poprzez odniesienie sie do norm, ocen technicznych, specyfikacji technicznych i systeméw
referencji technicznych, o ktérych mowa w art. 101 ust. 1 pkt 2 oraz ust. 3 ustawy, to przyjmuje
sig, ze dopuszcza sig rozwigzania rownowazne opisywanym, a wskazane powyzej odniesienia

nalezy odczytywac z wyrazami ,lub réwnowazne”.

Oznacza to, ze dopuszcza sig zaoferowanie wyrobdw nie gorszych niz opisywanych, tj. spetniajgcych
wymagania techniczne, funkcjonalne i jakoSciowe, co najmniej takie jak wskazane w dokumentacji

niniejszego postepowania.

> Szczegbtowe wymagania dotyczace przedmiotu zamdwienia zamieszczono w zafgczniku nr 1 -

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia.

Tryb udzielenia zaméwienia:

zamdwienie w trybie zapytania ofertowego

Rodzaj i przedmiot zgodnie ze Wspdlnym Stownikiem Zaméwien CPV:

Kod CPV: 15113000-3 — wieprzowina
15112000-6 — dréb
15131130-5 - wedliny



II). Nazwa i adres Zamawiajacego:

Ztobek ,HOCKI KLOCKI”

ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki

NIP: 7773291807, REGON: 367991360

e-mail:  ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl
dietetyk@zlobekkamionki.kornik.pl

III). Termin realizacji:

> Wymagany termin dostawy przedmiotu zamdwienia od 01.05.2025 r. do 31.08.2025 r.
> Termin dostawy jest bezwzgledny i niepodlegta zmianie

1V). Warunki udziatu w postepowaniu:

> Przedktadajac swoja oferte Wykonawca akceptuje w catosci i bez zastrzezen warunki opisane
w zapytaniu

Wykonawca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i przediozeniem swojej oferty
Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci ztozenia ofert czesciowych i wariantowych

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci zatrudnienia podwykonawcéw

YV V V V

W sprawach nieuregulowanych w tresci zapytania zastosowanie majg przepisy wytacznie Kodeksu
Cywilnego
> Udzielenie zaméwienia mogg ubiegaé sie Wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki okreslone we wzorze
oferty, stanowigcej zatacznik nr 2 do Zapytania, w tym m.in.:
a) posiadajg uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa nakladajg obowigzek ich posiadania
b) posiadajg wiedze i doswiadczenie do wykonania zamoéwienia
c) dysponujg odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zaméwienia

d) znajdujg sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zamdwienia

V). Dane dotyczace ztozenia oferty:

» Oferta powinna zawierac¢ cato$¢ przedmiotu zamdwienia, tzn. zakup i dostawe miesa i wedlin

> Oferta musi by¢ napisana w jezyku polskim, oraz podpisana przez osobe upowazniong do
reprezentowania Wykonawcy. Kazda zapisana strona oferty powinna byé parafowana przez
osobe umocowana do reprezentowania Wykonawcy.

» Kazdy Wykonawca moze przedstawic tylko jedng oferte.




>

>

Wykonawca sktadajac oferte zobowiazany jest ztozy¢ nastepujace dokumenty:
1. wzér oferty wg zataczonego wzoru — zatgcznik nr 2 do Zapytania
2. zaparafowany szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia - zatacznik nr 1 do Zapytania
3. zaparafowany wzdr Umowy - zalgcznik nr 3 do Zapytania
Oferte nalezy zlozyé:
e za poérednictwem platformy zakupowej Open Nexus, znajdujacej sie pod adresem

http://platformazakupowa.pl

w terminie nie pozniej niz do dnia 16.04.2025 r. do godziny 17:00

VI). Opis sposobu obliczenia ceny i kryterium oceny ofert:

>

YV V V V V

Wybdr najkorzystniejszej oferty dokonany zostanie w oparciu o kryterium ceny. Zamawiajacy wybierze
oferte zawierajgcq najnizszg cene. Cena ofertowa winna obejmowaé wszystkie koszty zwigzane
z realizacja zamdwienia, tgcznie z kosztami transportu. Za cene oferty uwazaé sie bedzie cene
brutto (facznie z naleznym podatkiem VAT)

Wynagrodzenie Wykonawcy nie moze ulec zmianie w trakcie realizacji i po zakoriczeniu Umowy
Wynagrodzenie winno by¢ wyrazone w ztotych polskich

Ustalone wynagrodzenie za wykonanie catego zamdwienia nie podlega dalszym negocjacjom
Rozliczenie przedmiotu Umowy nastapi w terminie do14 dni na podstawie wystawionej faktury VAT

Zamawiajacy nie przewiduje mozliwosci udzielania zaliczek na poczet wykonania zamdwienia

VII). Udzielanie wyjasnien:

>

Wszelka korespondencja dotyczaca prowadzonego postepowania odbywac sie bedzie drogg elektroniczng
poprzez platforme zakupowa.

Wyjasnienia tresci specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia bedg niezwtocznie, jednak nie pdzniej,
niz na 2 dni przed uptywem terminu sktadania.

Whniosek o wyjasnienie tresci zapytania ofertowego Wykonawcy przesytajg przez platforme zakupowa
poprzez przycisk ,,Wy$lij wiadomos$¢”.

Zamawiajgcy odpowiadajgc na zapytania przesyla jednoczesnie tre$¢ wyjasnienia wszystkim
Wykonawcom, ktérym dostarczono niniejsza Specyfikacje Istotnych Warunkéw Zaméwienia (bez
ujawnienia zrédta zapytania)

Zamawiajgcy przediuzy, w razie zaistnienia takiej koniecznoéci, termin sktadania ofert okreélony w pkt.
V, w celu umozliwienia Wykonawcom uwzglednienia w przygotowywanych ofertach otrzymanych
wyjasnien lub zmian. W tym przypadku wszelkie prawa i zobowigzania Zamawiajgcego i Wykonawcy

odno$nie wczesniej ustalonego terminu beda podlegaty nowemu terminowi



VIII). Udostepnianie ofert lub wglad do ofert:

» Udostepnianie ofert lub wglad do ofert ztozonych w toku postepowania :
a) Nastepuje na wniosek, w trybie dostepu do informacji publicznej, zgodnie z art. 13 ustawy z dnia
6 wrzesnia 2001 r. o dostepie do informacji publicznej (Dz.U.2022 r. nr. 0 poz. 902 ze zm.),
b) Wnhniosek o udostepnienie informacji publicznej nalezy przesta¢ na adres poczty elektronicznej:
ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl

IX). Informacje dodatkowe:

> W przypadku wybrania oferty Wykonawca zostanie poinformowany odrebng wiadomoscia
za posrednictwem platformy zakupowej

> Jezeli Wykonawca, ktdrego oferta zostata wybrana uchyli sie od zawarcia Umowy, Zamawiajgcy wybierze
kolejng oferte najkorzystniejszg sposrod ztozonych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny

> Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wgladu szczegbtowej specyfikacji przedmiotu opisu zamowienia
w celu weryfikacji

> Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania na kazdym etapie jego
przeprowadzania bez podania przyczyny

X). Dane osobowe 0s6b reprezentujgcych Zamawiajacego, uprawnionych do
bezposredniego kontaktowania sie z Wykonawcami:

> p. Karolina Lakowska — dietetyk,
tel. 790 775 034, adres e-mail: dietetyk@zlobekkamionki.kornik.pl

XI). Zataczniki:

1. Zalacznik nr 1 — Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia
2. Zafacznik nr 2 — Wzér oferty

3. Zatgcznik nr 3 — Wzdr umowy

Kamionki, dnia 28.03.2025 r.
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Zatacznik nr 1 Szczeg6towy opis przedmiotu zaméwienia

Szczego6towy opis przedmiotu zamodwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa miesa i wedlin do kuchni ztobkowej na
potrzeby wyzywienia Dzieci w Ztobku ,HOCKI KLOCKI”.

Kod CPV: 15113000-3 — wieprzowina
15112000-6 — dréb
15131130-5 — wedliny

I. Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamdwienia sg dostawy artykutdw spozywczych okreslonych, co do rodzaju
i ilosci w interaktywnym formularzu ofertowym, stanowigcym zatgcznik nr 2 do Zapytania.
(Szczegdtowy opis znajduje sie réwniez ponizej). Wskazane w tym formularzu ilosci nalezy
traktowac jako szacunkowe.

2. Zamawiajgcy w trakcie realizacji umowy moze dokonywac przesuniec iloSciowych asortymentu
wediug biezacych potrzeb i celowosci ich zakupu pod warunkiem nieprzekroczenia kwoty
umowy.

3. Przedmiotem zamdwienia s3 dostawy artykutdw spozywczych powszechnie dostepnych
o ustalonych standardach jako$ciowych. Dostarczone produkty oznakowane majg by¢ zgodnie
z wymogami rozporzadzenia w sprawie znakowania poszczegélnych rodzajoéw Srodkow
spozywczych (Dz. U. z 2015, poz. 29 ze zm.) tzn. muszg zawierac:

a) nazwe srodka spozywczego
b) dotyczace sktadnikdéw wystepujacych w srodku spozywczym
c) date minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia
d) dane identyfikujgce:
¢ producenta $rodka spozywczego
o kraj w ktdrym wyprodukowano érodek spozywczy

e) zawartos¢ netto lub liczbe sztuk srodka spozywczego w opakowaniu




f) warunki przechowywania (w przypadku gdy jako$¢ produktu zalezy od jego
przechowywania)

g) oznaczenie partii produkgji

h) klase jakosci handlowej

4. Szczegdtowe wymagania zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia:

a) Wskazane w formularzu nazwy towaréw sg standardem oczekiwanym przez
Zamawiajgcego;

b) Wykonawca zobowigzany jest zaoferowaé artykuty spozywcze zgodnie
z zatgcznikiem nr 2 do Zapytania lub produkty rdwnowazne;

€) Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie produktow rownowaznych. Zastosowanie nazw
producentéw stuzy jedynie doprecyzowaniu zamdwienia;

d) Pod pojeciem produktu réwnowaznego Zamawiajacy rozumie produkty o nie gorszych
parametrach jakosciowych, posiadajacych te same walory organoleptyczne (smak,
zapach, barwa, estetyka, konsystencja) oraz zawierajagce w skiadzie co najmniej te

same surowce uzyte do produkcji, co artykuty okreslone przez Zamawiajgcego;

W  przypadku  zaoferowania  produktdw  réwnowaznych, nalezy mie¢ na  uwadze,
iz Zamawiajgcy uzna takie produkty za réwnowazne, jesli ich jakos¢, sktad, aromat beda
co najmniej na takim samym poziomie co produkty wskazane w opisie przedmiotu zamdwienia.
Pojemno$¢, gramatura produktu nie moze odbiega¢ od pojemnosci, gramatury sugerowanej przez
Zamawiajgcego. W przypadku zaoferowania produktu o wyzszej lub nizszej niz wskazania przez
Zamawiajacego pojemnosci gramaturze, Wykonawca zobowigzany jest do wskazania takiej ilosci sztuk
zamawianego produktu, ktéra po pomnozeniu bedzie wynosic ilos¢ jakg zada Zamawiajacy (informacje
o wyzszej lub nizszej gramaturze nalezy poda¢ w uwagach do zafacznika nr 2 ,, Wzér oferty”.



Spis produktow spozywczych 01.05.2025 r. — 31.08.2025 .

L.p. Nazwa produktu spozywczego J.M Tlosé
1, vFiIet z kurczaka kg. 40
2. |Udziec z kurczaka szt. 56
3. |Filet z indyka kg. 40
4. |Skrzydia z indyka kg. 18
5. | Porcje rosotowe kg. 5
6. |topatka wieprzowa, bez kosci kg. 45
7. |Szynka wieprzowa, bez kosci kg. 3
8. |Mieso wotowe, bez kosci kg. 1
9. |Kurczak $wiezy, w catosci szt. 1
10. |Szynka drobiowa min. 90% zaw. miesa kg. 20
11. |Szynka wieprzowa min. 90% zaw. miesa kg. 10
12. |Poledwica drobiowa min. 90% zaw. migsa kg. 2
13. |Poledwica wieprzowa min. 90% zaw. miesa kg. 2
14. |Kietbaska $laska, cienka szt. 84
15. |Kietbaska biata, cienka szt. 84
16. |Pardwki cienkie drobiowe, min. 90% zaw. migsa szt. 84




II.

Szczegotowy opis:

L.p.

Nazwa produktu

Wymagania

Filet z kurczaka

Migso nienastrzykiwane, Swieze filety z piersi kurczaka, miesnie piersiowe bez
skory i chrzastek, delikatne, soczyste, jedrne, nie zawierajace ttuszczu,
schtodzone, nie mrozone, czyste, bez zanieczyszczen obcych oraz krwi. Wyglad
ogdlny i powierzchnia — powierzchnia powinna byé czysta, wolna od jakichkolwiek
widocznych substancji obcych, zabrudzen Ilub krwi czysta, gtadka, nie
zakrwawiona, nie postrzepiona, bez opitkdw kosci, przekrwien, gtebszych nacieé,
lekko wilgotna. Barwa mig$ni — barwa mieéni naturalna, jasnordzowa, nie
dopuszcza sie wylewdw krwawych w mieéniach. Konsystencja - jedrna,
elastyczna, Zapach — naturalny, swoisty, naturalny, charakterystyczny dla miesa
drobiowego $wiezego, bez oznak zaparzenia i psucia. Niedopuszczalny zapach
$wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy . Migso pakowane luzem, w opakowanie
zdatne do kontaktu z zywnoscia.

Udziec z kurczaka

Gorna cze$¢ nogi wiasciwiej umiesniona, prawidtowo wykrwawiona i ocieknieta
linie cigcia réwne, gtadkie, powierzchnia powinna byé czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie
niewielkie nacigcia skory i migéni przy krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie
miesni i skdry nie zwigzanych ze soba. Mieso pakowane luzem, w opakowanie
zdatne do kontaktu z zywnoscia.

Filet z indyka

Swiezy, schiodzony, klasa A - element tuszki indyczej obejmujacy miesien
piersiowo powierzchniowy, bez przylegajacej skéry. Wyglad: miesnie piersiowe
pozbawione skory, kosci i Sciegien, czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych
substancji obcych, zabrudzer lub krwi, powierzchnia moze byé wilgotna,
dopuszcza sie niewielkie rozerwania i naciecia miesni powstate podczas
oddzielania od skory i koséca. Barwa naturalna, jasnorézowa, charakterystyczna
dla migsni piersiowych, nie dopuszcza sie wylewow krwawych w mie$niach.
Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa indyczego, niedopuszczalny
zapach obcy, zapach Swiadczacy o procesach rozktadu miesa przez drobnoustroje
oraz zapach zjelczatego tluszczu. Mieso pakowane luzem, w opakowanie zdatne
do kontaktu z zywnoscig.

Skrzydta z indyka

Skrzydto z indyka, prawidlowo wykrwawiona i ocieknieta linie ciecia réwne,
gtadkie, powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych
substanciji obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie naciecia skory i
miesni przy krawedziach cigcia, nie dopuszcza sie migsni i skory nie zwigzanych
ze sobg. Migso pakowane luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscia.

Porcje rosotowe

Korpus $wiezy ze skrzydetkami, w postaci tuszki drobiowej patroszonej tj. produkt
uboju i obrébki poubojowej kurczat - usunieto narzady wewnetrzne oraz gtowe i
tapy . Prawidlowo wykrwawiony i ociekniety, linie ciecia réwne, gtadkie,
powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od jakichkolwiek widocznych substancii
obcych, zabrudzen lub krwi; dopuszcza sie niewielkie naciecia skéry i mieéni przy
krawedziach ciecia, nie dopuszcza sie miesni i skory nie zwigzanych ze soba.
Barwa mieéni naturalna, jasnorézowa, nie dopuszcza sie wylewéw krwawych w
miesniach; skéra bez przebarwieri i uszkodzed mechanicznych oraz resztek




upierzenia. Zapach naturalny, charakterystyczny dla migsa z kurczaka,
niedopuszczalny zapach obcy, zapach $wiadczacy o procesach rozktadu migsa
przez drobnoustroje oraz zapach zjetczatego ttuszczu. Porcje pakowane luzem, w
opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscia.

topatka wieprzowa,
bez kosci

Mieso $wieze, nie nastrzykiwane. Bez skory, bez ttuszczu, bez golonki z mtodych
sztuk.. Powierzchnia czysta bez przekrwien, sucha do lekko wilgotnej. Barwa
miesa jednolita w catym elemencie jasnorézowa do czerwonej. Zapach swoisty
Swiezy. Cechy dyskwalifikujgce: Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o
wiotkiej konsystencji, wykazujace liczne guzy lub rany; czesci z wylewami
krwotocznymi; mieso nie poddane badaniu poubojowemu; wykazujq cechy
rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych lipidéw. Niedopuszczalny zapach
zaparzenia, psucia, piciowy badZz inny obcy. Migso pakowane luzem, w
opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscia.

Szynka wieprzowa,
bez kosci

Mieso $wieze, nie nastrzykiwane. Bez skory, bez tluszczu, bez golonki z mtodych
sztuk.. Powierzchnia czysta bez przekrwien, sucha do lekko wilgotnej. Barwa
miesa jednolita w catym elemencie jasnorézowa do czerwonej. Zapach swoisty
dwiezy. Cechy dyskwalifikujgce: Migso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o
wiotkiej konsystencji, wykazujace liczne guzy lub rany; czesci z wylewami
krwotocznymi; mieso nie poddane badaniu poubojowemu; wykazujg cechy
rozktadu gnilnego i zmian oksydacyjnych lipidéw. Niedopuszczalny zapach
zaparzenia, psucia, piciowy badz inny obcy. Migso pakowane luzem, w
opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscia.

Mieso wotowe, bez
kosci

Mieso $wieze, nie nastrzykiwane. Bez skdry, bez ttuszczu. Powierzchnia czysta
bez przekrwier, sucha do lekko wilgotnej. Barwa migsa jednolita w catym
elemencie charakterystyczna dla rodzaju. Zapach swoisty Swiezy. Cechy
dyskwalifikujgce: Mieso ze zwierzat niedojrzatych, wodniste o wiotkiej
konsystenciji, wykazujace liczne guzy lub rany; czesci z wylewami krwotocznymi;
mieso nie poddane badaniu poubojowemu; wykazujg cechy rozktadu gnilnego i
zmian oksydacyjnych lipidéw. Niedopuszczalny zapach zaparzenia, psucia,
piciowy badz inny obcy. Mieso pakowane luzem, w opakowanie zdatne do
kontaktu z zywnoscia.

Kurczak $wiezy, w
catosci

Kurczak prawidtowo wykrwawiony powierzchnia powinna by¢ czysta, wolna od
jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi;

dopuszcza sie niewielkie naciecia skdry i miesni przy krawedziach cigcia, nie
dopuszcza sie mieéni i skdry nie zwigzanych ze soba. Masa kurczaka od okoto
1,70 — 2,00 kg.

10.

Szynka drobiowa
min. 90% zaw.
miesa

Szynka drobiowa przygotowana z filetdw z kurczaka, zaw. migsa min. 90%.
Parzona a nie wedzona. Z dodatkiem przypraw, bez glutaminianu sodu. Wedlina
pakowana luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczona
przed zanieczyszczeniami, masa produktu okreslona zgodnie z zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawiera¢ : nazwe producenta, nazwe
produktu, skfad oraz termin przydatnosci do spozycia.




11.

Szynka wieprzowa
min. 90% zaw.
miesa

Zawarto$¢ migsa min. 90%, zawarto$¢ ttuszczu maksymalnie 10g/100g, smak i
zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw. Powierzchnia sucha, czysta. Wyglad na
przekroju i konsystencja — dos$¢ Scista, dopuszcza sie nieznaczne rozdzielenie
plastra w miejscach tgczenia migéni: konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia
przekroju lekko wilgotna, Sktad surowcowy - schab wieprzowy bez kosci
minimum 90%, przyprawy naturalne. Wyréb bez konserwantéw i glutaminianu
sodu. Wedlina pakowana luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoécia,
zabezpieczona przed zanieczyszczeniami, masa produktu okrelona zgodnie z
zapotrzebowaniem Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawieraé nazwe
producenta, nazwe produktu, sktad oraz termin przydatnoséci do spozycia.

12.

Poledwica drobiowa
min. 90% zaw.
miesa

Poledwica drobiowa przygotowana z filetéw z kurczaka, zaw. miesa min. 90%.
Parzona a nie wedzona. Z dodatkiem przypraw, bez glutaminianu sodu. Wedlina
pakowana luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscia, zabezpieczona
przed zanieczyszczeniami, masa produktu okreslona zgodnie z zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawieraé nazwe producenta, nazwe
produktu, sktad oraz termin przydatnosci do spozycia

13.

Poledwica wieprzowa
min. 90% zaw.
miesa

Zawartos¢ migsa min. 90%, zawarto$¢ ttuszczu maksymalnie 10g/100g, smak i
zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw. Powierzchnia sucha, czysta. Wyglad na
przekroju i konsystencja — do$¢ Scista, dopuszcza sie nieznaczne rozdzielenie
plastra w miejscach tgczenia migsni: konsystencja soczysta, krucha, powierzchnia
przekroju lekko wilgotna, Skiad surowcowy — schab wieprzowy bez koéci
minimum 90%, przyprawy naturalne. Wyréb bez konserwantéw i glutaminianu
sodu. Wedlina pakowana luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoécia,
zabezpieczona przed zanieczyszczeniami, masa produktu okre$lona zgodnie z
zapotrzebowaniem Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawieraé nazwe
producenta, nazwe produktu, sktad oraz termin przydatnoéci do spozycia.

14,

Kietbaska $lgska,
cienka

Kietbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktdrym mieso wieprzowe stanowi 100%
wsadu migsnego), wedzona, parzona, $rednio rozdrobniona (przewazajgca czesé
surowcdw miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki o wielkosci od
5mm do 20mm), w skfad ktérej wchodzi 25% miesa wieprzowego Kl. I, 50% k.
I i 25% kl. III oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu. Wyréb
pakowany luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoécig, zabezpieczone
przed zanieczyszczeniami, masa produktu okreslona zgodnie z zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawieraé nazwe producenta, nazwe
produktu, sktad oraz termin przydatnosci do spozycia.

15.

Kietbaska biata,
cienka

Kietbasa czysto wieprzowa (produkt, w ktdrym mieso wieprzowe stanowi 100%
wsadu migsnego), wedzona, parzona, Srednio rozdrobniona (przewazajaca czesé
surowcow miesno-ttuszczowych zostata rozdrobniona na czastki o wielkoéci od
5mm do 20mm), w sktad ktérej wchodzi 25% migsa wieprzowego kl. I, 50% k.
IT i 25% KI. III oraz przyprawy charakterystyczne dla tego wyrobu. Wyrdéb
pakowany luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z zywnoscig, zabezpieczone
przed zanieczyszczeniami, masa produktu okreslona zgodnie z zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawierac nazwe producenta, nazwe
produktu, skfad oraz termin przydatnosci do spozycia.




16.

Pardwki cienkie
drobiowe

Zawarto$¢ miesa min. 90%, bez dodatku MOM, smak i zapach charakterystyczny
dla danego asortymentu, aromatyczny wyczuwalny smak i zapach uzytych
przypraw. Wyrdb pakowany luzem, w opakowanie zdatne do kontaktu z
zywnoécia, zabezpieczone przed zanieczyszczeniami, masa produktu okreslona
zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiajgcego. Opakowanie musi zawieraC :
nazwe producenta, nazwe produktu, sktad oraz termin przydatnosci do spozycia.

NE
Syis

‘ Gwﬂ? IEGD)
mgr A ea Chitie

e

|’

mgr K, r;bfina Lqgkowska







1/Auesidpod [eziu Ajp/er

upsm 1 esdiw emessop | dnyez :ajuejkdez eu sklepeimodpQO

dIN SWnN

NOOFY 1SWnN

[lew-2

....................................................................................................................... S—

:emzeN

«DIDODI
DIOOH,, ®4q0§Z Op UI|pOM | eSdI dMe)sop | dmjez eu o6omopiajo eiuejidez AzoAjoq

ADMVNOIAM AMOLYIA0 ZAVINWAEOL

K340 10Zp T U Hjluzobjez

ANITQ3IM ‘OSIIN/NZ/ST0Z/8 Hjeuz




AMONWN OLL3IN ISOLUVM WIZVYH

8 "1zs BS3IW "MEBZ %06 "UIW ‘SMOIqOIP SBURID BMO.ed ‘9T
Zz - tz - Zz - 8 ¥zs )U3ID ‘eelq Byseqen| QT
Z - 1z - 1z - +8 1z BjUaId ‘BYSk|S eyseqR b1
tz - Zz - Zz - Z By BS3IW "MBZ 9,06 "Ull BMOZIdIIM BIIMPB|0d €1
L ZA z - fz - 4 B BSOIW "MEZ 9%,06 "UIW BMOIGOIP BIIMP3|0d A
Z - 7 - Z - 01 By BSSIW "MEZ 9,06 "Ulll BMOZIdaIM BYUAZS ‘TT
Z - tz - z - 0C By BSOIW "MBZ 9,06 "UIW BMOIGO.Ip BYUAZS ‘0T
z - z - z - T ")zs 1050122 M ‘AZaIms Nezouny ‘6
Z - Z - Z - 1 6y 1DS0Y Zoq ‘aMOjoM 0SBl ‘8
tz - z - 1z - € By 1050y zaq ‘emozidaim exuAzs ‘/
z - Zz - z - St By 12503 zaq ‘emozidaim exjedo 9
Zz - Z - 1z - S "By 9M0}0s0. alod G
z - Z - 1z - 8T "6 eYApul Z eipAzis ‘b
1z - z - z - o "By exApul Z 39|14 '€
z - Z - tz - 9§ zs B)Yez2.INY Z 331ZPpN Z
z - z - z - ot | By e)ezaIny z 19|14 T
mwwhmﬁ PMM_W M S.__.“bw umo%uwwg 2s0]| ‘upal eusn wep niemo} emzeN d

"1 §ZOT 80T € - 1 STOT'SO'TO SO0 kU UI[pSM | esdiu dmjez

:9u8)0 bzsloluiu A/wepepis




pyswoybF DUIOY 43W

iﬁu

fo)

/

ﬂkw

(e28p 1 DSOMODSIBIL)

Amowin 1oz - € Ju Mjiuzokjez Auemojeledez (q

‘elusimowez mojwpazid sido AMojobazozs - T Ju Yiuzdkjez Auemojeledez (e

.ﬁ ................................................................................ “_ __NEIw mm\_bm

i B ) I 1 *d — :bewloul yoAzsiep eluesSAZN N1 M dIS JBMOPEIUOY BUZOW IWAIOP| Z ‘GOS0 BYSIMOUE]S | BYSIMZEU o
‘obaokleimeluez zazid WAUBZEYSM alUILLI) | Nosfaiw m Amouwn eluesidpod op 3is Awalnzeimoqoz ‘Apisyo fezseu eluRIgAM 2izel M | AMow J0zm Awd(nidadye e
‘eomeUONAM

e AomeuoyAm niogAm Ainpsoolid wisjuazpemoldazid | wajuemaojobAzid z yoAuezeimz 1D50uUAZd obaokleimewez niuaiwi M IwAdEuo}AM 1weqoso gn| obaokleimewsez
niusiWI M uezeimoqoz ejuebepez op jwAuojuzemodn jweqoso qnj whdelemewez z Awsa1sa( au ‘uzy ‘wAskleimewez z omotedey gnj omoqoso juezeimod Awisaysaf alu o

‘elusimowiez djueuoim oklelumadez fomosueuy | BuzoiwouoyD 1DeMAs m dis Awa(npleuz elueuUONAM Op IWAUIOPZ IWRGOSO Zelo WAUZIUYDa) wareHualod
wiupaimodpo AwafnuodsAp a1uazopeimsop | 3zpaim Awepeisod ‘elusimowez wajoiwpazid (£39[qo 1dsoulefeizp BIUEMAUONAM Op 3up3qgzaiu [psouzdbiwn | 3zpaim Awepeisod e

‘elugimowez wajolwpazid z Aupobz 3saf Apajo joiwpazid e

‘Auaj0 eluemojobAzid op afeuriojul suzasiuoy AwsiiAqopz zelo se13 [Bf Awalndadye | eluSIMOWEZ MOYUNIEM yoAuyoist ebexyAdads az dis Awsljeuzodez e

1 §Z0Z'S0"TE OP 1 SZ0Z'S0'TO0 PO ‘0 ‘aluiuLR) wAueze)SM aM ejusimoluez Joiwpazid Aws(nzijeaiz «

‘elueikdez moiwpazid 30kzoA10p 160WAM apfISAzsm elujeds BLRJO Seu zazid euOZOjZ e







S Znak: 8/2025/ZK/MIESO, WEDLINY

Zalacznik nr 3 Wz6r umowy

UMOWA NR .../2025
NA DOSTAWE ARTYKULOW SPOZYWCZYCH

zawarta W dniu .....occceveevvieenienninennenns w Kamionkach pomiedzy:

Zlobkiem "HOCKI KLOCKI” z siedzibg przy ulicy Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki
reprezentowanym przez Matgorzate Walkowiak — Dyrektora Ztobka ,HOCKI KLOCKI”, zwanym
dalej Zamawiajacym

zwanym dalej Wykonawca.

W wyniku przeprowadzenia postepowania (dla ktérego nie majg zastosowania przepisy
i procedury okreSlone ustawg z dnia 11 wrzeénia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych
(Dz. U. z 2024 r. poz. 1320) zwanej dalej ustawg Pzp. Zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1 ww. ustawy
niniejsze zamdwienie podlega wylaczeniu od stosowania ustawy Pzp.) w trybie przetargu

ograniczonego, zawarto Umowe o nastepujacej tresci:

§1
Przedmiot umowy

1. 1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest dostawa sukcesywna, w miare potrzeb artykutdw
spozywczych (zwanych dalej ,Towarami”), na warunkach i zasadach okreSlonych w opisie
przedmiotu zamdwienia, zgodnie ze ztozong ofertg, stanowigcg integralng cze$¢ do ninigjszej
umowy — zafgcznik nr 1 do Umowy.

2. Towary muszg spetnia¢ wymagania zwarte w aktualnie obowigzujgcych aktach prawnych dotyczacych
Zywnosci.




§2
Zmiany ilosciowe Towaréw

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonywania zmian co do ilosci w ramach asortymentu
wymienionego w zatgczniku nr 1 do Umowy w zaleznosci od rzeczywistych potrzeb wynikajacych

z dziatalnosci Zmawiajgcego w okresie realizacji Umowy.
2. Zmiany mogg by¢ dokonywane w granicach wartosci Umowy.

3. Wykonawca zrzeka sie dochodzenia roszczen z tytutu nie wykonania Umowy w catosci.

§3

Ceny Towardéw

1. Warto$¢ niniejszej Umowy, zgodnie ze zt0Z0Ng OFertg, WYNOSI .......ucveivieeerereieereseseeereeeeeesseeeeseesesenees
ZIOtyCh DrULtO, (STOWNIE: ..iviiiciiic e bbb e e b e sbesbesbessbeann ).

2. Szczegdtowe ceny jednostkowe okresla wypetniony formularz cenowy, stanowiacy zafgacznik nr 2

do niniejszej Umowy.

3. Ceny Towardw wyszczegolnione w zataczniku nr 2 nie ulegng zmianie przez caty okres trwania

niniejszej Umowy.

4. Wykonawcy przystuguje wynagrodzenie za dostarczone Towary w terminie 14 dni od daty
wystawienia faktury VAT lub rachunku przez Wystawce. Zaptata nastapi przelewem srodkdéw pienieznych
na wskazany przez Wystawce rachunek bankowy.

5. Za dzien zaptaty uwaza sie dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.

6. Faktury VAT lub rachunki zgodnie z poszczegoélnymi zamdwieniami bedg wystawiane na:

NABYWCA: ODBIORCA:
MIASTO I GMINA KORNIK ZLOBEK ,HOCKI KLOCKI"
PLAC NIEPODLEGLOSCI 1 UL. PORANNEJ ROSY 2
62 — 035 KORNIK 62 — 023 KAMIONKI

NIP: 777 27 17 606

7. Faktura VAT dostarczona bedzie do siedziby Ztobka ,HOCKI KLOCKI” badZ przesytana poczta
tradycyjna lub drogg elektroniczng na adres e-mail: ksiegowosc@zlobekkamionki.kornik.pl




8. Ztobek ,HOCKI KLOCKI” informuje, iz w zwigzku z wejsciem w zycie ustawy
z dnia 9 sierpnia 2019 r. o zmianie ustawy o podatku od towardw i ustug oraz niektdrych innych ustaw
(Dz. U. z 2019 r., poz. 1751 ze zm.), od dnia 1 listopada 2019 r. bedzie dokonywaé ptatnosci
od 15.000,00 zi brutto naleznego wynagrodzenia Wykonawcy
z zastosowaniem mechanizmu podzielonej ptatnosci tzw. "split payment".

§4

Zgtoszenie zapotrzebowania przez Zamawiajacego

1. Zamawiajacy bedzie zamawial Towary przez osoby upowaznione, telefonicznie lub poczty
elektroniczng na adresy wskazane w § 11 pkt. 3, sukcesywnie od poniedziatku do pigtku w godzinach
od 7:00 do 14:00, w ilosciach i asortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajgcego.

§5

Odbiér Towaréw

1. Dostawy Towaréw odbywac¢ sie bedg w dniach od poniedziatku do pigtku z wyjatkiem $wiat i dni
wolnych od pracy Ztobka ,HOCKI KLOCKI”, w godzinach od 6:00 do 7.30.

2. Towary zostang dostarczane przez Wykonawce na adres:
Ztobka ,,HOCKI KLOCKI”, ul. Porannej Rosy 2, 62-023 Kamionki.

3. Wykonawca zobowiazuje sie dostarczy¢ Towary do Zamawiajacego wiasnym transportem, na swoj
koszt i ryzyko. Wykonawca zobowigzuje sie do wytadunku Towardw i ich dostarczenia do zaplecza
kuchennego znajdujgcego sie na parterze Placowki.

4. Towary dostarczone bedg zgodnie z zasadami HACCP i GHP (Dobrej Praktyki Higienicznej) oraz
W sposob zapewniajacy utrzymanie ciggu chtodniczego od Wykonawcy do Zamawiajacego, $rodkiem
transportu posiadajacym aktualng ksigzke kontroli sanitarnej.

5. Przekazanie Towardw potwierdzane bedzie podpisami przedstawiciela Zamawiajacego
i przedstawiciela Wykonawcy na dokumencie dostawy WZ i/lub faktury VAT/rachunku.

6. Zamawiajgcy nie przyjmie Towardw niezamoéwionych, zniszczonych, uszkodzonych,
przeterminowanych, z oznakami zepsucia oraz nienadajgcych sie do uzytku zgodnie z przeznaczeniem.




§6
Czas obowigzywania Umowy

1. Umowa zostaje zawarta za czas okreSlony i obowigzuje od dnia 01.05.2025 r. do dnia
31.08.2025 r.

2. Umowa wygasa przed terminem okreslonym w ust. 1, w przypadku wczesniejszego catkowitego
wykorzystania asortymentu wskazanego w zatgczniku nr 1 do niniejszej Umowy lub wartosci przedmiotu

Umowy, okreslonej w § 3 ust. 1 Umowy.

§7

Reklamacje

1. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo ztozenia reklamacji Towaru, nieodpowiadajgcego wymaganiom

jakosciowym, i zgdania od Wykonawcy wymiany Towaru na petnowartosciowy.

2. W przypadku stwierdzenia niewtasciwej jakosci lub ilosci Towaru, Zamawiajgcy powiadomi o tym
niezwtocznie Wykonawce, ktdéry w ciggu 24 godzin od chwili zawiadomienia zrealizuje reklamacje

poprzez wymiane Towaru na wolny od wad lub uzupetnienie jego brakéw.

3. W przypadku spornych spraw dotyczacych reklamacji — Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do pobrania prébek Towaru w celu zbadania w Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej
lub Wojewddzkim Inspektoracie Jakosci Handlowej Artykutdw Rolno - Spozywczych wiasciwych
miejscowo dla Zamawiajgcego wydane przez w/w instytucje bedzie ostateczng podstawag do okreslenia

jakosci Towaru.

4, Koszty badan, o ktérych mowa w ust. 3 poniesie Wykonawca, jesli ocena jakosci badanego Towaru
okaze sie negatywna, w innym przypadku koszty badan poniesie Zamawiajacy.

§8

Kary umowne

1. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy kare umowna w razie odstgpienia od Umowy przez Wykonawce
wskutek okolicznoéci, za ktdre odpowiada Zamawiajagcy — w wysokoséci 10 % wartosci brutto czesci

niezrealizowanej Umowy.

2. Wykonawca zaptaci zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci:
» 10 % wartosci brutto czesci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwigzania przez

Wykonawce Umowy z przyczyn, za ktdre Zamawiajacy hie ponosi odpowiedzialnosci;

/’



* 10 % wartosci brutto czesci niezrealizowanej Umowy, w przypadku rozwigzania przez
Zamawiajgcego Umowy z przyczyn, za ktore odpowiada Wykonawca;
= 20 % wartosci brutto reklamowanego Towaru, w przypadku niezrealizowania reklamacji,

o ktorej mowa w § 7 ust. 2.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dochodzenia odszkodowania za zasadach ogolnych
przewidzianych w Kodeksie Cywilnym w przypadku, jesli szkoda wynikta z niewykonania lub

nienalezytego wykonania umowy przewyzsza kare umowna.

4. Wykonawca wyraza zgode na potracenie z naleznosci za dostawe Towardw, kar umownych naleznych
Zamawiajacemu na mocy powyzszych postanowien zawartych w ust. 2.

8§9
Odstgpienie od Umowy

1. Zamawiajgcemu przystuguje prawo jednostronnego natychmiastowego rozwigzania Umowy
i naliczania kar umownych, w przypadku wystgpienia jednej z n/w przestanek:
» trzykrotnego zawinionego przez Wykonawce uchybienia terminowi dostawy,
* dwukrotnego naruszenia norm jakosciowych dostarczanych Towaréw,
» otrzymania przez Zamawiajgcego kopii decyzji wydanej przez wiasciwy organ urzedowej
kontroli zywnosci o wstrzymaniu produkgcji lub unieruchomieniu zaktadu,
» zaniechania realizacji dostaw z przyczyn, za ktére odpowiada Wykonawca.

§10
Rozwigzanie Umowy

1. Umowe mozne rozwigzac¢ kazda ze Stron:
* Zamawiajgcy — z zachowaniem jednomiesiecznego okresu wypowiedzenia,

*  Wykonawca - z zachowaniem dwumiesiecznego okresu wypowiedzenia.

§11

Postanowienia koncowe

1. Zmiany niniejszej Umowy wymagaja pisemnej formy pod rygorem niewaznosci.

2. Przeniesienie praw i obowigzkéw Wykonawcy wynikajacych z Umowy na osoby trzecie wymaga
uprzedniej zgody Zamawiajgcego pod rygorem niewaznosci.




3. Jako osoby uprawnione do kontaktowania si¢ w zwigzku z wykonaniem Umowy, Strony wyznaczaja
nastepujgce osoby:
= w imieniu Zamawiajacego - p. Karolina kakowska - dietetyk,
tel. kom. 790-775-034 , adres e-mail: dietetyk@zlobekkamionki.kornik.pl

= w imieniu WYKONAWCY — P. [ 1 tel [ ]

!
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4. Strony zobowigzujg sie do informowania z nalezytym wyprzedzeniem o kazdorazowej zmianie danych

adresowych oraz danych kontaktowych wskazanych w ust. 2 niniejszego paragrafu.
5. W kwestiach nieuregulowanych Umowa zastosowanie znajdujg przepisy Kodeksu Cywilnego.

6. Wszelkie spory powstate na tle stosowania niniejszej Umowy rozpoznawane bedg przez sad

powszechny wtasciwy miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

7. Umowa zostata sporzadzona w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach - dla Zamawiajacego oraz dla
Wykonawcy.

8. Zatgcznikami do niniejszej Umowy stanowigcymi jej integralng czes¢ sa:
1) zafacznik nr 1 — szczegdtowy opis przedmiotu zamdwienia,

2) zafgcznik nr 2 - oferta Wykonawcy wraz z formularzem zestawienia cenowego.

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

Ztobek "Hocki Klocki*
ul. Porannej Rosy 2
62-023 Kamionki
NIP: 777-329-18-13 REGPN: 367970056



