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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamoéwienia:

Ustuga restauracyjna dla gosci w zwiazku z organizowana konferencja
naukowa 7003/0514/24 w Instytucie Filologii Angielskiej Wydzialu
Neofilologii pt. ,,W oczach zachodu. Europa Srodkowa i Wschodnia w
literaturze, kulturze i historii Ameryki Péinocnej”, ktéra odbedzie sie
15-16.05.2025 r. w Instytucie Filologii Romanskiej UWr.

Przedmiot zamoéwienia: ustuga restauracyjna na rzecz konferencji pt. ,,W oczach

zachodu. Europa Srodkowa i Wschodnia w literaturze, kulturze i historii
Ameryki Potnocnej”, ktéra swiadczona bedzie w pomieszczeniach restauracyjnych

nalezacych do Wykonawcy, zgodnie z deklaracjg ztozong w tresci oferty.

. Termin: uroczysta kolacja zostata przewidziana w dniu 15.05.2025 r. w godzinach

18:00-20:00, przy czym Zamawiajagcy moze odwota¢ organizowang kolacje na
zasadach okreslonych w tresci umowy.

. Miejsce: Wroctaw, w odlegtosci nie wiekszej niz 200 od miejsca organizacji konferencji
(pl. Bpa. Nankiera 4) z uwagi na plan i godziny, w ktérych odbedzie sie konferencja, a
takze konieczno$¢ dojscia pieszego do restauracji w czasie nie dtuzszym niz 2-3 min z
powodu krotkich przerw pomiedzy panelami. W zwigzku z wytycznymi Ministerstwa
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego sala restauracyjna powinna zapewnia¢ dostepnosc
architektoniczng tak aby umozliwiata udziat oséb ze szczegdlnymi potrzebami.
Weryfikacja odlegtosci nastgpi w oparciu o wyznaczenie trasy wedtug modutu Google

Maps - po trasie pieszej na stronie internetowej: https://www.google.pl/maps/.

Ilo$¢ uczestnikow: Spodziewana liczba uczestnikow to. 60 0s6b, przy czym
doktadna liczba uczestnikow zostanie wskazana Wykonawcy przez Zamawiajgcego, po
ich rejestracji na konferencje, w terminie nie pézniej niz 3 dni roboczych przed
rozpoczeciem wydarzenia. Zamawiajacy gwarantuje zamowienie ustugi dla minimum
30 uczestnikow konferencji.

Organizator spotkania: jednostka organizacyjna Uniwersytetu Wroctawskiego,

odpowiedzialna za organizacje spotkania. Do kontaktéw z Wykonawcg, w tym do
akceptacji konkretnego menu na konferencje, upowaznieni beda wskazani w umowie

przedstawiciele Uniwersytetu Wroctawskiego.
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Zakres Sswiadczonych ustug:

W ramach ustugi restauracyjnej Wykonawca $wiadczy ustugi obejmujace przygotowanie

i wydanie positkdw wraz serwisem kelnerskim oraz zapewnieniem zastawy i wyposazenia

niezbednego do realizacji zamowienia.

W ramach ustugi restauracyjnej Wykonawca zobowigzany jest do:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

Przygotowania i podania positkbw w sali restauracyjnej, w ktorej odbedzie sie

spotkanie, w tym:

a) wydanie positkow i napojow w czasie trwania spotkania,

b) obstuga kelnerska, w tym: doktadanie na biezaco brakujgcych sktadnikéw
(kawa, herbata, woda, positki) systematyczne zbieranie brudnych naczyn,
porzgdkowanie stotéw, usuwanie nieskonsumowanego jedzenia, wymiana
brudnej zastawy na czystg w ramach kazdego positku,

Zapewnienie wyposazenia niezbednego do organizacji spotkania, w tym: patery,
serwetniki, zastawa porcelanowa i szklana, sztu¢ce ze stali, dekoracje (obrusy,
serwetki) w ilosciach odpowiednich do ilosci osdb zgtoszonych na konferencje;
Przygotowania stotdw w sposdéb uzgodniony z Organizatorem spotkania, w tym:
ustawienie stotdw, nakrycie ich obrusami, ustawienie zastawy stotowej i roztozenie
serwetek;
Swiadczenia ustug restauracyjnych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych
normy jakosci produktéw spozywczych oraz przestrzegania przepisow prawa
polskiego w zakresie przechowywania, przygotowania oraz przewozenia artykutow
spozywczych;
Zapewnienia $wiezych positkow, ktore beda sie charakteryzowaé wysoka jakoscia,
w tym zapewnienia, aby ciepte positki/napoje itp. podawane byty odpowiednio
ciepte, a satatki/zimne przekaski/zimne napoje odpowiednio chtodne;
Zapewnienia obstugi kelnerskiej w ilosci zapewniajacej odpowiednig i sprawng
obstuge spotkania w ilosci uzaleznionej od rodzaju spotkania i zalecen Organizatora;
Przestrzeganie wysokich standardow estetycznych i jakosciowych obstugi
kelnerskiej, w tym: odpowiedni ubidr i prezentacja (estetyczne, jednolite i czyste
stroje kelnerskie) oraz odpowiednie zachowanie (wysoka kultura
osobista) i sprawnos¢ pracownikéw, tak aby w zadnym momencie spotkania nie
tworzyly sie kolejki i zatory, a estetyka stotéw i bufetéw byta zawsze na wysokim
poziomie (uzyta zastawa i obrusy bedg czyste i nieuszkodzone);

Wykonawca musi zapewni¢ nadzér nad korzystaniem z  positkow,

tj. niedopuszczalne jest, aby wydawane byly one osobom spoza grona zaproszonych
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gosci. Organizator spotkania wskaze osobe sprawujgcg nadzér nad prawidtowg jego
realizacjg po stronie Zamawiajacego. Osoba ta bedzie wspdtpracowata
z Wykonawca w celu zapewnienia prawidtowego $wiadczenia ustugi;

9) Wykonawca przekaze Zamawiajacemu niewykorzystang a wcigz przydatng do
spozycia zywno$¢, zapakowang Ww opakowania przeznaczone do jej
przechowywania, niezwlocznie po zakonczeniu wydarzenia w kazdym dniu

konferencji.

B) Sposéb rozliczenia ustugi restauracyijnej:

Wykonawca po realizacji ustugi restauracyjnej wystawi fakture na Zamawiajacego
i przesle na adres wskazany w umowie. Na fakturze powinien by¢ wpisany numer
umowy. Wynagrodzenie catkowite bedzie wyliczone jako réznica miedzy fakturg pro-
forma, a iloczynem rzeczywistej liczby uczestnikéw konferencji oraz kwoty netto za
jedng osobe, powiekszone o podatek VAT.

Nalezno$¢ ptatna bedzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany
w umowie w terminie do 30 dni od daty prawidtowo wystawionej i dostarczonej faktury
VAT.

OPIS SZCZEGOLOWY USLUGI RESTAURACYJNEJ I MENU

Wykonawca $wiadczy ustuge polegajacg na przygotowaniu i wydaniu positkéw wraz

serwisem kelnerskim oraz zapewnieniu zastawy i wyposazenia niezbednego do

realizacji zaméwienia. dla liczby os6b zgtoszonej przez Zamawiajgcego.

Szczegbétowe zamowienie:

a) Uroczysta kolacja (120 minut) 15.05.2025 r. w godz. 18:00- 20:00 - w
trakcie ktérej serwowane beda:

- kawa flat white, herbata, cytryna, cukier bez ograniczen

— woda mineralna gazowa lub niegazowana 500 ml/os.

- napoje zimne: $wiezo wyciskany sok z owocéw 700 ml x 12 dzbankoéw.

- pierwsze danie: krem z cukinii/ krem z pieczonych burakéow z kawatkami
koziego sera/ krem z biatych warzyw/ krem ze szparagdw/ krem ze $wiezych
pomidorow (200-250 ml/ os.) podawane indywidualnie

- danie gtéwne: filet z kurczaka zapiekany z pesto, pomidorem i mozzarellg/
poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonym pieprzem/ pieczony filet z dorsza
na sosie porowo- cytrynowym/ pierogi ze szpinakiem i serem ricotta (100-

150gr/ porcja) podawane indywidualnie
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dodatki: ziemniaczki pieczone w ziotach/ ryz z koperkiem/ satatka grecka/
satatka z mtodych warzyw (150- 200 gr/ os.) podawane indywidualnie
deser: szarlotka z sosem waniliowym/ satatka owocowa (150- 200 gr/ os.)
podawane indywidualnie

zimna ptyta: oliwy smakowe/ foccacia/ paluch chlebowe z suszonymi
pomidorami/ satatka jarzynowa/ tatar ze $ledzia/ tymbaliki drobiowe/ roladki
z cukinii z puszystym musem/ domowy pasztet z zurawing (50- 100 gr/ os.)

podawane na paterach

3. W koszt ustugi wliczone jest przygotowanie menu zgodnie z potrzebami Organizatora,

obstuga kelnerska, wydanie i przygotowanie stotdw dla zaproszonych gosci,

zapewnienie odpowiedniej ilosci zastawy z porcelany, szklanek, filizanek, kieliszkow,

obruséw, serwetek, a takze inne koszty, ktore okazg sie niezbedne do prawidiowej

realizacji przedmiotu zamowienia.

4. Przyktadowe propozycje menu (oczekiwany standard):

Kawa- flat white , cukier
Herbata - paleta smakdw, cukier, cytryna
Woda mineralna- gazowana i niegazowana

Sok ze swiezo wyciskanych owocéw

|
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krem z cukinii

krem z pieczonych burakéw z kawatkami koziego sera
krem z biatych warzyw

krem ze szparagow

krem ze $wiezych pomidoréw

filet z kurczaka zapiekany z pesto, pomidorem i mozzarellg
poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonym pieprzem
pieczony filet z dorsza na sosie porowo- cytrynowym
pierogi ze szpinakiem i serem ricotta

ziemniaczki pieczone w ziotach

ryz z koperkiem

satatka grecka

satatka z mtodych warzyw

szarlotka z sosem waniliowym

satatka owocowa

oliwy smakowe

foccacia

paluch chlebowe z suszonymi pomidorami
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satatka jarzynowa

tatar ze Sledzia

tymbaliki drobiowe

roladki z cukinii z puszystym musem

domowy pasztet z zurawing




