OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia jest dostawa miesa i wedlin drobiowych do magazynu
zywnosciowego Zaktadu Karnego w Gorzowie Wielkopolskim ul. Podmiejska 17, 66-400
Gorzéw Wielkopolski / Oddziat Zewnetrzny w Storisku ul. Winna 2, 66-436 Storisk

2. Opis przedmiotu zamdwienia:

Cwiartka kurczaka zawierajaca udo

podudzie wraz z otaczajgcymi je miesniami ze skorg. Waga 1 sztuki od 380g do 440g.

Mieso czyste, bez $ladow jakichkolwiek zanieczyszczen. Zapach charakterystyczny dla miesa
drobiowego, Swiezego, bez oznak zaparzenia i rozpoczynajgcego sie psucia. Nie dopuszczalny
zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy $wiadczacy o procesach rozktadu.

Pasztet drobiowy zapiekany

Wyréb w foremkach aluminiowych o wadze ok. 0,5-1,5kg poddawany procesowi pieczenia.
Konsystencja dos¢ scista, dopuszcza sie nieliczne pecherze powietrza pod ostonky. Wyczuwalny
smak i zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy. Mieso drobiowe min 50% watroba drobiowa, sél, przyprawy naturalne

Serdelki drobiowe

Serdelki z miesa drobiowego, lekko podwedzane i parzone. Wyrédw w naturalnej ostonce w jelicie
naturalnym. Smak i zapach charakterystyczny dla miesa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi
przyprawami. mieso drobiowe- nie mniej niz 50% wsadu surowcowego

Mielonka drobiowa

Srednio rozdrobniona mieso z kurczat, parzona, w ostonce poliamidowej, zawarto$¢ biatka nie mniej
niz 10%, ttuszczu nie wiecej niz 30% . Powierzchnia czysta, sucha, ostonka $cisle przylegajgca do
farszu. Na przekroju surowce rownomiernie roztozone, konsystencja soczysta. Wyczuwalny smak i
zapach uzytych przypraw, niedopuszczalny smak i zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy.
Mieso drobiowe min. 60%, ttuszcz, woda, sdl, przyprawy naturalne

Szynka drobiowa

Wyrdb otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych miesni piersiowych drobiowych,
bez udziatu innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno — ttuszczowych, parzony lub pieczony.
Wyglad ogdlny produkt w sztucznej ostonce, Scisle przylegajgcej do powierzchni wyrobu, baton o
dtugosci od 30 —40 cm i $rednicy okoto 100 mm, powierzchnia czysta. Struktura i konsystencja
Scista, soczysta, krucha. Barwa na przekroju —barwa miesa jasnordzowa do rozowej, typowa dla
uzytego miesa drobiowego. Smak i zapach charakterystyczny dla szynki z miesa drobiowego, z
wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i posmakiem wedzenia. Mieso drobiowe min. 50%, woda, sdl,
przyprawy naturalne

Poledwica drobiowa

Wyréb formowany otrzymany z catych lub grubo rozdrobnionych peklowanych miesni piersiowych
drobiowych, bez udziatu innych drobno rozdrobnionych surowcéw miesno —ttuszczowych, parzony.
produkt w naturalnej lub sztucznej ostonce, scisle przylegajacej do powierzchni wyrobu, baton o
dtugosci od 10 —40 cm i Srednicy okoto 60-100 mm. Struktura i konsystencja $cista, soczysta, krucha.
Barwa na przekroju —barwa miesa jasnorézowa do rézowej, typowa dla uzytego miesa drobiowego.
Smak i zapach charakterystyczny miesa drobiowego, z wyczuwalnymi uzytymi przyprawami i
posmakiem wedzenia.



Wymagania dla miesa drobiowego: - klasa A, sSwieze, nie mrozone, - smak i zapach — swoisty,
charakterystyczny dla miesa drobiowego, bez oznak zepsucia, - miesa zbadane i oznakowane przez
lekarza weterynarii — zdatne do spozycia, na opakowaniu ma by¢ naklejona etykieta z podanag
nazwgy, datg pakowania/produkcji, terminem przydatnosci do spozycia, wagy, nhazwg
dostawcy/producenta, nr partii, klasyfikacjg oraz warunkami przechowywania, - mieso dostarczane
w pojemnikach z tworzywa i zabezpieczone folig spozywczg w celu przedtuzenia jego swiezosci,
zabezpieczone przed obsychaniem i zanieczyszczeniem, - minimalny termin przydatnosci do
spozycia dla miesa drobiowego

3. Umowa bedzie obowigzywaé przez czas okreslony od dnia 01 luty 2025 roku do 31 styczen
2026 roku.

4. Data przydatnosci: termin przydatnosci do spozycia powinien wynosi¢ nie mniej niz 7 dni
od daty dostawy do magazynu

5. Rodzaj opakowania: zgodne z polskimi normami

6. Czestotliwos¢ dostaw: zamodwieniami sktadanymi telefonicznie, telefaxem Ilub poczta
elektroniczng z 24 godzinnym wyprzedzeniem przez stuzbe zywnosciowa.

7. W cenie jednostkowe] wliczony jest koszt transportu przedmiotu zamoéwienia do siedziby
Zamawiajgcego.

8. Wykonawca musi wykaza¢ dysponowanie co najmniej jednym S$rodkiem transportu
przystosowanym do przewozu miesa i wedlin drobiowych.



