Nr postepowania: GZEAS.26.2P.1.2024

Wykaz asortymentowo-ilosciowy

Kosztorys Ofertowy
CZESC 16 - dostawa miesa i produktéw miesnych
Ztobek w Kotorzu Matym

Zatgcznik nr 3.16 do SWZ

Nazwa postepowania:
»~Sukcesywna dostawa srodkow spozywczych na potrzeby Zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w placowkach oswiatowych Gminy Turawa w roku

2025."

Nazwa i adres Wykonawcy:

e - ednostka . Cena x Stawka »
LP NAZWA TOWARU Wymagania jakosciowe J R Tlos¢ Wartos¢ netto Wartos¢ brutto
miary netto VAT
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Kietbasa $laska - min. zawartos¢
L. ooasasa . kg | 150 <ol 5% -
miesa wieprzowego 80%,
2. Pasztet wieprzowy kg 15 -z 5% -z
Kietbasa krakowska sucha -
kietbasa wieprzowa i drobiowa 99
3. : P ° kg 10 - oa 5% -z
% miesa, grubo rozdrobniona,
wedzona, parzona, suszona Wyroby z migsa krajowego, bez wzmacniaczy smaku i
substancji ch. Nie dopuszcza si¢ stosowania
Wedlina wieprzowa: szynka lub migsa odkostnionego mechanicznie od kosci oraz
schab,poledwica,salami gdzie do dostarczania wyrobéw blokowych, drobno
4. wyprodukowania 96g wyrobu, rozdrobnionych i homogenizowanych. kg 50 - ozt 5% - oozt
zuzyto 100 g miesa z
szynki/schabu, bez skory i kosci
Paréweczki - min. zawarto$¢ miesa
5. 80 %, w tym cieleciny 18%, kg 50 - ozt 5% -zt
ostonka naturalna wieprzowa.
Wieprzowina - migso mielone z Mieso kL. I - ubite i porcjowane w kraju. Mieso chude i
6. topatki, bez skéry (mieso $wieze, nieéciegniste o barwie bladorézowej do czerwonej - kg 650 - ozt 5% - oozt
niemrozone) dopuszczalny ttuszcz miedzymig$niowy do 15 %,
niedopuszczalny thuszcz zewnetrzny. Barwa ttuszczu
biata z odczeniem kremowym lub lekko rézowym. .
Wieprzowina - schab srodkowy bez Powierzchnia sucha, matowa. Zapach - swoisty,
7. warkocza (mieso $wieze charakterystyczny dla wieprzowiny bez oznak kg 300 - 7t 5% -7
niemrozone) zaparzenia i rozpoczynajgcego si¢ psucia.
Niedopuszczalny zapach piciowy. Przekroj - lekko
Wieprzowina - mieso gulaszowe z | wilgotny, sok migsny przezroczysty. Migso $wieze, bez
8. szynki, bez ttuszczu i skory (migso oznak wezesniejszego mrozenia kg 300 -z 5% -z
$wieze, niemrozone)
9 Dréb - filet z piersi indyka b/s Dostarczane tuszki oraz elementy musza spetnia¢ K 50 - 5% -
: (mieso $wieze, nie mrozone) kryteriadla element6w zaliczanych do klasy handlowej 4 z 0 z
"A", powinny posiada¢ dobra budowe, tkanka mig$niowa
musi by¢ petna, piersi dobrze rozwinigte, szerokie, dtugie
i umie$nione nogi. Grzbiet i nogi tuszek powinny by¢
Dréb - filet z piersi kurczaka b/s pokryte cienka, rownomierng warstwa ttuszczu. Na
10. - P .p . . / tuszkach i elementach drobiowych niedopuszczalne sa kg 450 - ozt 5% -zt
(migso $wieze, nie mrozone) pozostatosci piér. Swieze migso drobiowe nie moze
wykazywac¢ zadnych oznak wcze$niejszego mrozenia.
Tuszki i elementy drobiowe muszg by¢ dostarczane
nienaruszone, czyste, wolne od jakichkolwiek
widocznych substancji obcyh, zabrudzen lub krwi, bez
obcego zapachu, bez wystajacych ztamanych kosci, bez
powaznych sttuczen, bez widocznych plam krwistych, z
wyjatkiem matych i niezauwazalnych. migénie piersiowe
11 Porcja rosotowa z kurczaka musza by¢ pozbawiowe skéry, kosci i $ciggien. Dopuszcza kg 250 . oa 5% -
: si¢ niewielkie rozerwania oraz naciecia migéni, powstate
podczas oddzielania skory i ko$éca. Zapach i barwa
musza by¢ naturalne. Niedopuszczalne s3 obce zapachy,
mogace $wiadczy¢ o zachodzacych procesach rozktadu
migsa.
SUMA - ozt -zt
Warto$¢ przedmiotu zaméwienia objetego zobowigzaniem Zamawiajacego wynosi 70% wyliczonej ceny brutto tj.: -zt
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