
4.0. Wykaz urządzeń technologicznych - tymczasowy catering

Jedn. Całk. [V] G/W h [cm] Zasilanie Odpływ jedn. całk. jedn. całk.

A3 Zlew gospodarczy 500x500x500 2 1/2" 1/2" DN50 S 25cm 20cm
B1 Szafka socjalna 800x490x1800 5
B2 Szafka kuchenna 800x600x850 1

B3 Szafka ze zlewem 1-
komorowym z ociekaczem

800x600x850 1 1/2" 1/2" DN50 T 55cm 50cm

B8 Umywalka ceramiczna wg rys. 1 1/2" 1/2" DN50 S 55cm 50cm

B9 Miska ustępowa wg rys. 1 1/2" DN100 S 50cm 10cm

korytarz podest na termosy 2
stół 180x70 1800x700 1
stół 120x70 1200x700 1
stół 130x70 1200x700 2
zlew 1400x700 1
szafa przelotowa 800x600 2
Umywalka 1
Szafa chłodnicza 450l 600x670x1880 1 0,2 0,4 230V G 16A 210cm 130 130
stół 1400x700 1
zmywarko-wyparzarka 1
zlew 1500x700 1
kosz 1
umywalka 1
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Wys. Przyłączy
Uwagi

Moc [kW] Q GAZ [Nm³/h]Moc [kW] Zasilanie
W.Z. W.C.

Instalacja 
[Technol, / 

Sanit,]
Uwagi Minimalny 

odpływ
L,p, Nazwa Wymiar [mm]

OGÓLNE INSTALACJA ELEKTRYCZNA INSTALACJA WOD-KAN INSTALACJA GAZU JEDNOSTKOWE ZYSKI CIEPŁA


